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Kapitel I.

IBIKENS EGENSKAPER 0G BEHANDLING.

For meieribruket i virt land er det melken fra ku og geit som

har praktisk betydning.

1. Kumelkens egenskaper og sammensetning.

Normal kumelk skal vazre hvit eller svakt gullig av farge. Av-
vikelser herfra tyder pi sykdom. Den hvite farge skyldes vesentlig inn-
holdet av kasein, men delvis ogsé fettet, idet disse stoffer opptrer i
melken i form av smd partikler som kaster lyset tilbake. Den gullige
farge beror pd fargestoffet carotin som er opplest i fettet.

Melkens viskositet er noce storre enn for vann, Den er sterst
i kold melk og avtar ved oppvarming. Melken danner lett skum som kan
holde seg lenge s=zrlig i kold melk.

Reaksjonen er svaki sur. Den angis dels som aktuell surhets-
grad ved pH-verdien som normalt er 6,6, dels ved den titrerte surhetsgrad

som etter Soxhlet-Henkel angis ved det antall cm5~%-normal lut som skal

til for & negytralisere syrene i 100 cm3 melk. Som indikator benyttes
fenolftalein som ved omslagspunktet gir red farge. Surhetsgraden ligger

ved ca. 7,0 1 set melk.

Melkens smak er svaki setlig pa grunn av melkesukkerinnholdet.
Nymelket har den en svak "dyrisk' lukt og smak, TUndertiden fér den mer
eller mindre utpreget férsmak. Slik spesiell smak kan man ofte fjerne
ved utiuftning.

Melkens sp. vekt er gjennomsnittlig 1,032 ved 15° ¢ og i1 praksis
regnes gjerne med at 100 kg = 97 liter. Melken utvider seg ved oppvarming.
En melkemensde som ved 0% C har et volum p& 1000 liter har ved 15° ¢ et
volum pd 1003 liter og wved 30° ¢C P& 1006 liter.

Melkens frysepunkt er =+ 0,5o C. Den ferst dannede melkeis er
meget fattig pd torrstoff og fett. Den s.k. frysepunktsenkning brukes
som middel til & pévise forfalskninger.

Ved oppvarming av melken vil det ved ca. 40° ¢ begynne 4 danne
seg "snerk! pd overflaten pd grumn av fordamping. Ved 70~-80° C begynner
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en avsetting av "skover" pé bunn og sider pd grunn azv albuminets utfelling,
smaken blir samtidig svidd eller kokt. Dette kan motvirkes ved omrering

eller behandling i passende apparater. Melken koker ved 100,50 Ce

Fettet er regnet som melkens mest verdifulle bestanddel. I
mange forbindelser regnes heller med fettmenzder enn med melkemengder.
Fett forekommer i melken i form av sm& fettkuler av sterrelse fra 0,5 til
10,0 my, gjennomsnittlig 3,5 my. Antallet er omkring 3 milliarder pr.
cms, men ogsé dette tall varierer sterkt. Nybazre kuer gir melk med rela-
tivt 4, men store fettkuler, mens sinamelk har hmange og smd. Jerseykyr
har melk med sarlig store fettkuler.

Melkefettets sp. vekt er ca. 0,93. Det smelter ved 32-35° ¢ og
stivner igjen ved ca. 20° C. Ved henstand vil det lett harskne eller f2
andre smaksfeil, serlig hvis det stdr i solen eller er i bersring med vis-
se metaller. » |

Fettet er melkens mest variable bestanddel bide m.h.t. mengde og
egenskaper. I enkelte kyrs melk regnes med variasjoner fra 2,0 - 7,0 %
fett. Pettprosenten har i de senere &r vert i stadig stigning fra 3,5 %
omkring 1810 +il 3,80 ni.

Rreakene til variasjonene i fettinnholdet er nermere omtalt i

husdyrleren.

Eggehvitestoffene: I melken fins 4 slags eggehvitestoffer:

kasein, albumin, globulin og membraneggehvite. Tilsammen utgjor disse

ca. 3,36 % i norsk melk med variasjoner fra 3,0 til 4,1 %. Variasjonene

er altsa atskillig mindre enn for fett, men fzlger gjerne dette siledes

at fetere melk ogsé har mer eggehvite. For norsk melk er normalt e =
2,07 + 0,34 f som betyr at 1 % stigning i fett er ledsaget av en stigning

i eggehvite pd 0,34 %. Variasjonen kan bero pd férets sammensetning (egge~
hvitefattig fér kan gi eggehvitefattig melk), og svinger for evrig med

de mange forhold som ellers pévirker melken.

Kaseinet utgjer normalf 2,56 % av melken. Det forekommer i mel-
ken som kalkkaseinat i1 forskjellige former. Det er ikke opplest, men dan-
ner smd kolloidale partikler pa ca. 0,05 my, som er vesentlig mindre emn
fettkulene og bare kan sees i ultramikroskop. Ved tilsetning av syre av-~
kalkes kaseinet som overferes i en mer tungtoppleselig form, sd det ut-
felles etter hvert avhengig av temperaturen. Ved tilsetning av lepe spal-

tes kaseinet i myseeggehvite og parakaseinet som utfelles.
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Albuminet utgjer ca. 0,5 % av melken. Det er opplest, men ut-
felles ved oppvarming til over 60O Cs )

Globulinet utgjer ca. 0,1 %. Det ligner albuminet i egenskaper,
er opplest i melken og koagulerer ved oppvarming.

Eggehvitestoffene dekomponeres lett under innflytelse av mikro-
organismer og ensymer. Serlig viktig er de omdamnelser som foregdr under
ostens modning, ved hjelp av chymosinet, de ekte melkesyrebakterier og

muggsoppene.

Melkesukkeret er helt opplest i melken. Det varierer lite i

mengde, normalt mellom 4,5 % og 5,0 % med 4,81 % som gjemmomsnitt. Melke-
sukkermengden i norsk melk synes & vzre steget i 1930-drene. Det er svak
negativ korrelasjon overfor fettet, idet m = 5,27 + 0,12 f.

Melkesukkeret danner hovedgrunnlaget for mysostproduksjonen.

Ved forgjzring av melkesyrebakterier omdannes det til melkesyre som kan
koagulere melken.

Av salter (aske) inneholder melken et betydelig antall, hvorav
noen er opplest, andre uopplest. Hovedmengden er kalk, dessuten er der
mindre mengder magnesia, jern, kalipm, natrium, samt fosfater, klorider
og sulfater., Innholdet av aske har svak positiv korrelasjon til fett-

mengden, idet a = 0,708 + 0,004 f.

De andre bestanddeler er til stede i smd mengder, men har

allikevel stor betydning for melken som neringsmiddel. Dette gjelder
serlig vitaminene, hvorav melken sarlig er rik pd A-vitamin, men den
har ogsd B. C. og D., samt enkelte andre vitaminer.

Mengden av de enkelte stoffer kan variere sterkt. En hoved-
regel er at jo mer grovdisponert stoffet forekommer i melken, desto mer

svinger melkens innhold av disse stoffer.

Normalmelken.

Det er som nevnt store variasjoner i melkens sammensetning.
Ved foredling av melken til f.eks. smer eller ost kan en derfor, ved
samme teknikk, oppnd et forskjellig utbytte. Dersom samtidig teknikken
forandres vil en f8 et overmdte stort antall produktutbyttetall & holde
rede pd. For & belyse alle disse variasjoner nzrmere er det derfor ned-
vendig & ha en standard & sammenligne med nfr det gjelder melkens sammen-
gsetning. Dette kan en oppnd dersom en ved de forskjellige fettprosenter
beregner det normale innhold av eggehvite, melkesukker og aske etter de

anferte regresjonsligninger. I melkesentralene i dag regnes f.eks. med
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en normal fettprosent i melken p& 3,80 %. Ved forskjellig fettprosent

fir en feolgende normale sammensetning av melken i dag.

fett eggehvite melkesukker aske  Iorrstoff vamn

2,5 2,92 4,97 0,72 11,11 88,89
3,0 3,09 4,91 0,72 11,72 88,28
3,5 3,26 4,85 0,72 12,33 87,67
3,8 3,36 4,81 0,72 12,69 87,31
4,0 3,43 4,79 0,72 12,94 87,06
4,5 3,60 4,73 0,73 13,56 86,44
5,0 3,77 4,67 0,73 14,17 85,83

2. Geitmelkens egenskaper og sammensetning,.

I hovedtrekkene ligner geitmelken pd kumelken. Den varierer
kanskje noe sterkere i sine egenskaper, sf det er vanskelig 4 angi mid-

deltall av sammansetningen. Det kan dog regnes med felgende normaltall:

fett 3,70
€E8ENVItL i 5 3 20
MelkesSuKKET e Ly DE
aske 0,82
sumterrstof L. .., 12,04
vann 79,96

Geitmelken har noe mindre fettluler enn kumelken. Den har en
mer eller mindre utpreget geitmelksmak. Denne er mest utpreget nir geita

gér i fjellet eller gnager kvist og bar.

3. Melkens behandling hos produsentene.

Det henvises til omtalen i melkehygienen, samt: Handbok 1
fjes- og melkestell. Her skal kun understrekes:

Det er for melkeproduksjonens gkonomi av vesentlig betydning
at melken produseres og behandles pd riktig mite. Dette krever sunne
dyr, rasjonell féring, renslig melking, god rengjering av alle redskaper
og melkekjorel, samt hurtig og effektiv avkjeling, inntil den kan av-
leveres. Likeledes méd transporten ordnes casjonelt. DMelkebukker og egne

melkevogner. Se for evrig Bratlie, Fjosstell.



Kapitel II.

MEIXENS TEKNISKE UTNYTITELSE.

Melken brukes til en rekke forskjellige anvendelser, dels i
naturlig tilstand, og som forskjellige melkeretter i husholdningen, dels
etter mer eller mindre omfattende tekniske behandlinger og forvandlinger,

som kan foregd enten pad girder og setrer eller i meieriene.

1. Xonsummelk.

Melken er det mest fullkomne av alle nzringsmidler, fordi den
inneholder praktisk talt alle de stoffer som trengs i ernsringen i ser-
lig lett nyttbare former og i passende innbyrdes forhold. Foruten pa
inmholdet av de energigivende stoffer, fett, eggehvite og sukker, beror
dette pd tilstedevazrelsen av en rekke viktige salter, vitaminer osv.
Melkens kaloriverdi er vesentlig avhengig av fettinnholdet og kan reg-
nes til x = 310 + 110 f. For melk med 3,80 ¢ fett blir k = 728 kal. pr.
kg melk.

Det regnes som en vesentlig fordel i ernzringsmessig henseende
at melkeforbruket er hoyt, og det er i de senere &r lagt ned et sbort propa~
gandaarbeid pad & f& det opp. Melkeforbruket pr. person er i vart land
heyt sammenlignet med de fleste andre land. Statens Kostholdsnevnd av
1939 har fort opp felgende enskelige rasjoner i gram pr. dag for de for-
skjellige aldersklasser:

Helmelk Skummet melk Smer Ost
1 -4 & 500 ~ 700 - - 10 - 20 5 ~ 20
5~-8 " 700 =1000 - - 20 - 30 | 20 - 25
9 -11 1000 - - 30 30
12--14 ¢ 1000 - - 30 30
15 &r og
derover 500 500 20 30

Fer den siste krig regnet en med ca. 0,50 1 pr. person pr.
dag. Under og sarlig etter krigen har melkeforbruket okt kraftig, og
en kan i dag gjere regning med ca. 0,70 1 pr. person pr. dag. Til sam-

menligning skal anferes en del data fra andre land.
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Tor krigen IEtter krigen For krigen Rtter krigen

Danmark..... 0,46 0,45 HOL1AT oo 0,34 0,43
Firmlerd.....0,72 0,69 STELLLE ...oocsrrnns 0468 0,65
Island..... 0,59 0,62 SVELES o 0467 0,64
Irland...... 0,40 0,42 Storbritamis..... 0,27 0,40

Melkeforbrukets storrelse er ferst og fremst avhengig av de
geografiske og sedvanemessige forhold., Dernest av sosiale forheld, inn-
tektens sterrelse, familienes sammensetning og sterrelse og prisen péd
melk, BEn avgjerende forutsetning for et stort melkesalg er enn videre
at kvaliteten er god og omsetningen rasjonelt ordnet. Sarlig pd dette
siste felt er det at jordbruk og meieribruk kan gjere meget.

De krav som stilles til konsummelken er i hovedsaken at smak
og utseende skal vazre normal og appetittelig, samt at den skal vere hold~
bar og kunne nytes med trygghet, dvs. uten risiko for smitte. De natur-
lige forhold melken produseres under gjer at disse krav ikke er lette &
imotekomme uten store omkostninger. Vanskelighetene sker vesentlig der-
ved at melken er en utmerket grobunn for bakterier som dels gjor den
mindre holdbar, dels kan spre smitte.

Arbeidet med & fremskaffe en forsteklasses melk md i forste
rekke settes inn pd fjoset ved & holde sunne dyr, rasjonell fdéring og
renslig melkestell, Hvor omhyggelig dette arbeidet enn gjores vil imid-
lertid melken normalt like etter melkingen inneholds et betydelig antall
bakterier f.eks. 20 000 pr. cmz, men antallet kan ved urenslig stell gi
opp i det mangedobbelte. De fleste av disse bakterier er uskadelige
melkesyrebakterier, men det kan ogsd komme patogene bskterier med, dels
ved smitte fra kua (bovin tuberkulose, jurbetemtielse, svingfeber, milt-
brand), eller fra mennesker (human tuberkulose, angina, tyfus, difteri,
skarlagensfeber).

Hvis en med absolutt sikkerhet skal beskytte melken overfor
bakterier trenges det en aseptisk behandling som blir overmdte kostbar.

I enkelte modellfjes har dette vart tilnsrmet praktisert f. eks. ved
produksjon av s.k. certified milk. For den vanlige produksjon blir imid-
lertid melken pd derne méte for dyr. Her har leosningen vert at det leg-
ges et mer moderat arbeid pd & holde bakterier borte, men til gjengjeld
settes det inn tekniske behandlingsmiter som hindrer bakterienes vekst
eller odelegger dem helt.

Det alminneligste hjelpemiddel er her avkjelingen. Mens ved al-
minnelig temperatur bakteriene utvikler seg kraftig i melken og hurtig
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forer til at melken blir sur, er bakterieveksten svak ved temperaturer
under 8° C. TFor & eke melkens holdbarhet er det derfor av vesentlig be-
tydning at den blir avkjelet like etter melkingen.

Avkjelingen ute pd girdene utferes enklest ved at melken pafylt
spannene settes ned i avkjelingskummer. For & f& hurtig avkjeling, bor
det brukes koldt rinnende vann eller ogsi isblokker i vannet. Inda hur~
tigere avkjoles melken ved & passere avkjolingsapparater hvor det gir
koldt vann inne i et rerregister, og melken remner ned pd utsiden. Her
kreves dog omhyggelig rengjering hvis infeksjon av melken skal unngés.
Bvor melken leveres til meieri 2 ganger pr. dag kan avkjelingene unn-
lates, forutsatt at transporten til mottagerstedet skjer umiddelbart og
hurtig. Hvis ikke er det meget viktig at girdene om-vinteren serger for
god isforsyning.

T8 meieriene spiller avkjelingen en stor rolle. Den foregér
praktisk talt alltid i egne kjeleapparater, hvorav rerkjelere og plate-
kjelere er de viktigste.

Et serlig viktig hjelpemiddel er pasteuriseringen. lNavnet

stammer fra franskmannen Louis Pasteur som i 1860-frene piviste at melk
og andre nzringsmidler kunne gjeres mer holdbare ved oppvarming til
temperaturer under 100° C. Det har senere utviklet seg en hey teknikk
pd dette omrdde, og flere pasteuriseringsmiter hér vert anvendt. Det

skjelnes nid mellom 3 hovedformer.

Heypasteurisering, dvs. oppvarming av melken i szrlige appa~

rater til over 80°C. Dette var tidligere den vanligste pasteuriserings-
mate. Den utfertes i s.k. kjelpasteurer hvor melken ved et rerverk ble
slynget oppover en metallflate som var oppvarmet med damp. Metoden var
enkel, apparatene billige og kontrollen utfertes lett ved den s.k.
Storchs reaksjon. Denne behandlingsmite péferer imidlertid melken en
kokt eller pasteurisert smak, og har i de senere &r fatt liten anven-
delse til konsummelk, Derimot brukes den atskillig for skummet melk, .

som returneres fra meieriene til dyrefoede-

Lengtidspasteuriseying, dvs. oppvarming av melken til 620-6500

i minst % time. Denne metode var meget anvendt i 1920-3rene, szrlig i
britiske og amerikanske land., Den gir liten eller ingen smaksforandring,
men har den praktiske ulempe at apparatene tar stor plass og at behand~

lingen tar for lang tid.



-8 -

Lavpasteurisering, dvs. oppvarming til 70-72°C 1 minst 15

sekunder. Demne metode som ble utarbeidet i 1920-8rene har etter hvert
slidtt helt igjennom. Den utferes nd mest i s.k. platepasteurer hvor
sammenpressete metallplater danner et lukket reorsystem. Her passerer

melken pd platenes ene side og oppvarmingsmidlet pd den annen. De kon-

strueres oftest med regenerativ-avdeling hvor den ferdige oppvarmede
melk utnyttes til & forvarme den tilgstremmende kolde melk. P4 demne
m&te kan 50~60 % av varmebehovet innspares.

Ved disse behandlingsméter blir melken mer holdbar ved at
ofte over 99 % av bakteriene drepes, men dessuten blir den smittefri.
Det er ved de nyeste apparater ingen merkbar smaksforandring, og det er
heller ingen annen forandring av betydning i melkens egenskaper.

I de senere ar har pasteuriseringen slitt sterkt igjennom,
og storparten av den melk som omsettes gjennom meieriene blir né
pasteurisert. For skummetmelk som returneres til oppféring er pasteu-
risering obligatorisk. Det er utferdiget en egen pasteuriseringslov
av 1937 og en egen pasteuriseringskontroll for returmelken.

Det er videre vanlig at melken underkastes en eller annen
rensning. Hos produsentene utferes dette ved siling. P& meieriene bru-
kes foruten siler ogsi egne filtre eller s.k. rensesentrifuger, hvor

smusset slynges ut av melken ved sentrifugalkraften.

Rensningen er av betydning for melkens appetittlige utseende.
Den burde imidlertid vare overfledig ved renslig stell, og mange er imot
den. Det ber nevnes at rensningén ikke gker melkens holdbarhet, den er
kun en estetisk operasjon.

I de senere ar omsettes melken i stigende grad pa flasker.

Som flasker brukes for det meste glass, men ogséd papp. Flaskesalget byr
pd ieynefallende hygieniske og praktiske fordeler, men medferer ogsd be-
tydelige ekstraomkostninger.

Konsummelkens behandling er underkastet en rekke offentlige
bestemmelser. Disse er nzrmere omhandlet i melkehygienen. Det skal kun
nevnes at de nzrmere regler er utformet i forskjellige melkeforskrifter
av 1935-1936 i henhold +il neringsmiddelloven av 1933.

Disse forskrifter gir foruten bestemmnelser om melkens produk-

sjon og omsetning ogsd definisjon pd de forskjellige arter av konsummelk.

Helmelk (sztmelk, nysilt melk) er melk som ikke er bersvet noen

av sine bestanddeler.
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Skummet melk er melk som er bergvet noe av sitt fettinnhold,

Barnemelk .erAhelmelk som tilfredsstiller visse strenge krav

til produksjon og omsetning.
Rémelk er melk fra de forste dager etter kalvingen.

Flete er en ved skumming eller centrifugering imnvunnen fett-
rik del av melk. Betegnes den med bakerkrem skal den ha minst 35 % fett.
Kremflete skal ha minst 30 % fett. Betegnes den som flgte uten noen til-
leggsbetegnelse, skal den ha minst 20 % fett., Halvfet flgte skal ha

minst 10 % og selges bare i sterilisert tilstand.

Kjernemelk er den vare som blir tilbake etter at smoret er skilt
fra fleten ved kjerning.

Surmelk eller surflete angir en vare som pd grunn av syredannelse

laper sammen eller skjerer seg ved oppheting til koking.

Kulturmelk er sur pasteurisert melk fremstilt ved kultur av
melkesyrebakterier.

Kefirmelk skal vare fremstilt av pasteurisert melk ved anven-
delse av spesifikke kefirkulturer.

Varmebehandlet melk og flete (pasteurisert melk og flste, ste-

rilisert melk og flete) er melk som har vert opphetet til en temperatur

av over 4600.

Produktutbyttet ved salg av helmelk.

Produktutbyttet ved salg av helmelk avhenger vesentlig av
svinmet. Dette beror dels pd virkelig spill, dels pad godmdl. Det kan
variere atskillig etter hvor noysktig det arbeides., Normalt regnes med
2 % svinn ved utmiling i detalj. Ved bruk av sarlige utmdlingsapparater
kan dette svinn bringes ned til 0. Hertil kommer wved meieribehandling
et svinn pd likeledes ca. 2 %. BEndelig m& en vere oppmerksom pd at nir
melken innveies i kg ved meieriene og utmdles i liter, blir det et til-
synelatende "kilosvinn" pd vel 3 %, idet det av 100 kg kun kan utmiles
97 liter.

For flete er svinnprosenten gjerne noe heyere og desto hoyere
jo mer viskes fleten er. Ellers er produktutbyttet sterkt avhengig av
melkens fettprosent. For alminnelig flete med 10,5 % fett og kremflete
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med 36 % fett er utbyttet av salgbart produkt etter 100 kg helmelk sé~

ledes:

fott 4 Flote 1045 % Kremflote 36 %
helmelk Flote Sk.melk Flote Sk.melk
liter liter liter liter
2450 23,1 71,7 6,7 88,0
3,00 27,8 67,1 8,1 86,7
3,50 32,5 62,5 92,5 85,3
3,70 34,4 60,6 10,0 84,8
4,00 3742 57,8 10,8 84,0
4,50 41,9 53,2 12,2 82,7
5,00 46,6 48,6 13,6 81,4

2. Melkens skumming.

Ved henstand vil melken dele seg i to skikt, ett svre flote~
skikt og et undre med magermelk, frsaken il dette er forskjellen mel-
lom den spesifike vekt pd fettet som er 0,925 ved 15° og melkeplasmaet
som er 1,036. Som fslge av demme differens vil fettkulene i melken f£4
en oppdrift som vil gi den en i begynnelsen aksellerert bevegelse opp—
over. Da denne bevegelse skaper en stadig sterre motstand jo storre
kulshastigheten blir, vil etter en stund hastigheten »1i jevm. Den
oppadrettede bevegelse blir ogsd sterkt pidvirket av at fettkulene hur-
tig samler seg i sterre klumper som lettere stiger til vers. Da ved
oppverming fettets spesifikke vekt avtar hurtigere enn plasmaets, vil
differensen bli sterre nir melken oppvarmes og fettkulenes bevegelse
tilsvarende hurtigere. Hertil bidrar ogsé at melken ved oppvarming
blir mer lettflytende og derved byr pd mindre motstand. Ved pasteuri-
sering svekkes fettlkulenes evne til sammenklumping og fleteavsetningen
blir derfor darligere.

T tidligere tid var mclkens hensetning til spontan fleteav-
setning en normal bestanddel av melkens tekniske utnyttelse, og mange
prektiske metoder ble utarbeidet, dels for & f& fettet best mulig over-
fert i fleten, dels for & hindre melken i & bli sur under henstanden.
Dette oppnédddes ved 4 sile melken spenevarm opp i lave koller som sat-

tes pd et koldt sted eller i koldt vann. Etter noen timer erholdtes da

en god flgteavsetning, hvor fleten kunne skummes av., Hvis melken er kold

ved hensetningen blir det lite flote.
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I 1870-80-arene ble det konstruert egne skummemaskiner,
centfifuger eller geparatorer hvor melken i kontinuerlig strem sd & si
momentant kunne deles i flete og skummetmelk. Hovedprinsippet i separa~
torenes virkemdte er at melken feres inn i en hurtig roterende beholder
den s.k« separatorkule hvor den ved hjelp av en rekke inmsatsplater de-
les opp i tynne skikt hvor det s dannes en fettrik og en mager del un—
der innflytelse av centripetalkraften. Den fetirike del, dvs. fleten,
blir presset inn mot omdreiningseksenh mens magermelken slynges ut mot
periferien. Begge fraksjoner avledes kontinuerlig gjennom 8pninger som
er anbragt ner omdreiningsaksen for & gi minst mulig rystelser.

Da de andre bestanddeler i melken praktisk talt ikke pévirkes

av skummingen, vil den fettfri del av flgten og skummetmelken ha meget

negr samme sammensetning. Denne regel har atskillig praktisk interesse

for driftskontrollen. Som felge herav vil fleten ha noe lavere prosentisk
innhold av eggehvite, sukker og aske enn den opprinnelige helmelk, og
desto lavere jo fetere fleten er, mens skummetmelken far noe heyere pro-
senttall,

Der leveres nd hindseparatorer med ned til 60 liter timeavvirk-
ning og kraftseparatorer med opptil 5000 liter timeavvirkning. Det ren~
skummes s godt at det bare etterlates 0,05 til 0,10 % fett i magermelken,
Renskummingen bedres ved & varme melken, gjerne til 30-50°¢. H&ndsepara~
torens renskummingsevne proves ved Maskinproveanstalten ved Iandbruksheg-
skolen, og resultatene herav ber kreves fremlagt wved kjop.

Fletemengden kan ved separatorene reguleres innen videre gren~
ser ved hjelp av en reguleringsskrue. Fremgangsmiéten ved reguleringen
er noe forskjellig for de enkelte maskiner, Alt etter flotemengden vil
ogsd fettprosenten variere helt fra f, eks. 10 % fett og opp til 50 %
fett. Ved salg av flote innstilles pd de fastsatte fettprosenter ved
utblanding av fetere flote med helmelk eller separert melk.

Det teoretiske utbytte av flote etter 100 kg helmelk med f %
fett bestemmes sdledes:

fett i helmelk = fett i flate + fett i separert melk

100 £=F o £+ (100 = F)f,
100 (£ + £,)
F =
fp + I,
hvor f = helmelkens fett%

f, = skummetmelkens fett
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flotens fettd
fleteutbyttet.

fF
F

Ved fy = 0,08 % er det teorctiske utbyttet i kg flote av
100 kg helmelk:

Helmelkens % fett i floten

fett 4 10 % 20 % 30 %
2,5 24,4 12,1 8,1
3,0 29,4 14,7 9,8
345 34,5 17,2 11,4
4,0 39,5 19,7 13,1
4,5 44,6 22,2 14,8
5,0 49,6 24,7 16,4

Ved flstens fremstilling og salg far man imidlertid en del

svinn. Mengdene av salgbar flete er angitt foran under konsummelk.

3. Melkens syrning.

Nar melk stér hen vil den feor eller senere undergd forandringer
som beror pi bakterienes virksomhet. Den viktigste og normale utvikling
er at melken blir sur som felge av at melkesyrebakteriene tar overtaket
og forgjaerer melkesukkeret til melkesyre. Niar det er dannet tilstrekke-
lig av denne, avspaltes kalken fra kalkkaseinaiet, og kaseinet fellss ut.
Da denne utfelling foregér lettere nir melken er varm, vil en melk som
i kold tilstand er knapt syrlig, koagulere ved oppvarming.

I moderne melkebehandling settes det meget inn pd & hindre
denne utvikling ved renslig stell, avkjsling osv., hvorved melken blir
mer holdbar.

I ystingen tas derimot denne prosess i bruk +til utfelling av
ostestoffet som da kan danne grunnlag for de s.k. surmelksoster, gésom
gammelost og pultost.

I smerlagningen spiller syrningen en szrlig stor rolle, idet
fleten oftest syrnes for kjerningen.

I disse tilfelle brukes dog i stigende utstrekning dén fremgangs~
midte ferst & pasteurisere melken eller floten for & fi sdelagt en ukon—-
trollert bekterieflora som er kommet i melken pd forhdnd hvoretter til-

settes renkulturer av melkesyrebakterier.
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4, Smerlaging.

Smerlagingen bestdr i & f& utvunnet melkens fett. Dette kan
gleres direkte av melken, men det vanlige er at det brukes skumming som
mellomledd, sdledes at smeret fremstilles av fleten.

Fra gammel tid av har smeoret vert fremstilt pd glrder og set—
rer av flegte avsatt pid melken ved spontan fleteavsetning. Fleten ble
ved videre henstand sur og rommen kjernet i stampekjerner. Ved kjer-
ningen blir det pisket en mengde luft inn i fleten og i det sdledes dan~
nede flgteskum samles fettkuiene etter hvert i sterre klumper. Etter en
tid faller skummet sammen og remmen er delt i smerkorn og kjernemelk eller
saup. Smeret blir si skilt fra kjernemelken ved siling eller avtapning,
og blir videre behandlet ved elting og salting, inntil smeret er ferdig.

I nyere tid brukes ogsd i girds- og seterdriften héndseparatorer
til skummingen og vingekjerner som til dels er mekanisk drevet.

Den sterste utvikling av smerproduksjonen har imidlertid vart
knyttet til meieridriften. Denne utvikling har ferst og fremst vert kvan-
titativ idet selve apparatene har mittet gjeres vesentlig sterre, separa-
torene er som fer nevnt pé opptil 5000 liter pr. time, og kjerningen fore-
gdr nd i s.k. kjerneeltere pd opptil 7000 liter rominnhold og hvor bide
kjerning, elting og salting kan utferes., Utviklingen har imidlertid ogséa
vert kvalitativ. Et vesentlig hjelpemiddel har vart pasteurisering av
fleten med péfelgende syrning med renkulturer. Denne praksis som ble ut-
viklet i 1890-&rene har betydd meget til sikring av smerets kvalitet og
holdbarhet. |

Den vanlige praksis er nd at fleten pasteuriseres og syrnes
hvoretter den fylles i kjernéelteren. Kjerneelterne er konstruert som
store trecylindre som roterer omkring en horisontal akse ved hjelp av
drivkraften som overfores gjemmom et utvekslingshus pd den ene siden.
Tennen er forsynt med luker for fylling og temming, samt med valser for
smerets elting. Nir smerdannelsen er ferdig, vanlig etter ca. 45 min.
nér kjerningstemperaturen er 10—1300, tappes kjernemelken av, og det pé—
fylles vann til skylling av smeret. Det skylles gjerne 2-3 ganger. Som
regel saltes det derpd direkte pa smerkornene med 1,5 % av beregnet smer-
mengde. Deretter settes kjernetennen pd lavere omdreiningshastighet og
eltevalsene kobles inn. Eltingen foregir i flere avdelinger, med noen
tid imellom. Atskillig av saltet gir bort med laken, sdledes at det
ferdige smer kun har knapt 1 %=salt igjen. Smeret eltes imntil det har en

homogen konsistens uten dog & vare overarbeidet sé det blir tykt og fettet.
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I de siste B8r er det ogsd kommet kjerneeltere av metall og
uten valser.

Det ferdige smor skal ha en ren strigul farge, en ren, frisk
og mildt syrlig lukt og smak, samt en fast og smidig konsistens uten
syrilig lakedrdver. Det md dessuten vere holdbart : jemmom lengre tid.

Smerets normale sammensetning er ved max. 18 % vann:

O e 81,0 %
eggehvitestoff . 0,5 "
melkesukker og syre.... . 0,4 "
melkeaske , 0,1 "
koksalt 1,0
vann 17,0

Smeret er ikke sjelden utsatt for forskjellige feil som nedset~
ter smaken. Disse smerfeil beror dels pd feil ved melken, dels skyldes

de den tekniske behandling. De feil som skriver seg fra melken, kan bero

Mn

péd foret, pd urenslig stell, pd dirlig avkjeling av melken hos nrodusenten,
men kan ogsd ofte skyldes rustne spann, Smeret er i det hele meget om—
fintlig for tilblanding av metaller. En annen gruppe feil som beror pé
melken er konsistensfeilene, idet ensidig féring kan gi smer med for fast
eller for les konsistens. Ved den tekniske behandling kan enkelte av dis—
se mangler ved melken rettes pd noe, men til gjengield kan andre feil pé&~
fores. Teknikken er i det moderne meieribruk utviklet s& hoyt at produk-
sjonen er meget sikker, og de tidligere hyppige feil, sésom oljet, fisket,
ogtesurt, harskt smer og smer med metallsmak er blitt mer sjeldne.

For & stimulere kvalitetsproduksjonen har en rekke land opp-
rettet egne kvalitetsmerker som kun tillates brukt av meierier som har
en serlig god og sikker produksjon, og som stidr under en szrlig kontroll.

Dansk lurmerke, svensk runemerke og nhorsk firklevermerke.

Produktutbyttet ved smerliaging.

Produktutbyttet ved smerlagingen er summen av resultatene ved
skumming og kjerning. BIn kan 1 alminnelighet teoretisk regne med at hel-
melksfett er lik fletefett pluss skummetmelkfett og at fleotefett er lik
smerfett pluss kjernemelksfett. I meieriene regnes imidlertid for det
meste smorutbyttet direkte av flotemengden. Zr den nyttbare flotemengde
f.eks. 100 kg med fF = 33,00 % beregnes feorst fettmengden til 100 » 0,33 =

33 kg. la oss videre anta at en har et svinn pd 2,5 % (svinn ved kjerning,
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renkjerning og godvekt) f&r en 29,17 kg fett. Er smerets fettprosent
81, f4r en kg smer %25%2 = 36,0 kg smer. Teoretisk kjernemelk

$ .
100 + 36 = 64 kg.

Foruten av helmelkens fettvrosent beror smerutbyttet vesent-

lig pd renskummingen, renkjerningen og smerets vamprosent. Renskumming-
en angis ved magermelkens fettprosent som ved moderne kraftseparator ber
vere heyst 0,06 % fett. Renkjerningen angis ved renkjerningsprosenten

som angir hvor stor prosentdel av fletens fett som blir igjen i kjerne-

melken. Den bor nd vere heyst 1 %. Maksimalgrensen for smerets vann-
prosent var fer fastsatt til 16 %, den har siden januar 1941 vart 18 e
Av 1000 kg helmelk med angitt fett %, regnes det normale utbytte,

ndr sperets vanninnhold er 15 % og man regner med 2 % smersvinn, & vare:

fett % helmelk. ke smor separert melk,
kjernemelk, liter.
2,5 2,865 90,8
3,0 3,44 90,3
3,5 4,02 89,7
4,0 4,61 89,2
4,5 5,19 88,5
5,0 5,77 88,0

Det fremgdr herav at ndr fettprosenten sker med 1 %, oker smer—
utbyttet med gjennomsnittlig 1,17 kg pr. 100 kg helmelk. Denne relasjon '
kan uttrykkes ved smeorutbytteformler, som f. ekse S = £—§g941§-° 100,
en formel som tidligere anvendtes i kontrollforeningene, Den gir dog

noe for lave utbyttetall etter nitidens teknikk.

5. Ysting.

Ved ystingen overfores den vesentligste del av melkens egge—
hvite og fett til osten, mens resten av melken blir tilbake i mysen. Ut~
fellingen kan foretas dels ved hjelp av syre hvorved erholdes surmelks-
oster som gammelost og pultost, eller ved leper hvorved erholdes lepeoster
sédsom gaundaost og nekkelost.

I begge tilfelle foregér utfellingen ved spalting av kaseinet,
men denne har en vesentlig forskjellig kjemisk karakter. A

Ystingen av lepeoster foregir vesentlig i meieriene., Den ut-

fores i sarlige ystekar hvor melken ferst oppvarmes til en passende
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lepingstemperatur pd ca. BOOC, hvor den tilsettes lepe og gjerne ren-
xultur av surmelk. Etter ca. 1 times leping, er melken omdannet til

et sammenhengende koagel som sé skjeres med ostekniv og reres, ofte med
en ettervarming, for & f4 mysen utskilt. Etter en reringstid pd 1-2
timer tappes mysen av, ostemassen samles og anbringes 1 former, hvor
den presses til ost. Osten saltes‘og henlegges pd gjzringslager i kor-
tere eller lengre tid, fra 1 til 9 méneder, alt etter ostesorten. De
viktigste lepeoster et gaudaost, edamerost, nekkelost og schweizerost,

Ystingen av surmelkoster for:gir bide pé girdene og i meie~
riene. I det forste tilfelle blir gjerne melken satt til selvsyring,
mens den i meieriene gjerne pasteuriseres og syrnes med renkultur. Etter
at syrningen er ferdig etter 1-2 degn, blir utfellingen foretatt ved
oprvarming, hvoretter mysen avtappes og osten uttas til forming. De
viktigste surmelksoster i virt land er pultost og gammelost. For gam-
melost er det to metoder: Sognemetoden og Hardangermetoden,

Ystingen kan foregd enten av helmelk eller melk som er mer
eller mindre utblandet med skummetmelk., ZFor & skape orden i det store
antall av mulige utblandingsgrader er det fastsatt et eget ystings~
reglement hvis hovedbestemmelse er:

Etter innholdet av fett deles ost i folgende 4 grupper:

Helfetost, nir den inneholder minst 45 % terrstoffett (% fett
i torrstoffet). F. 45.

Halvfetost, nir den inneholder minst 30 % terrstoffett. H 30.
Kvartfetost, ndr den inneholder minst 20 % terrstoffett. K 20.
Magerost, nir den inneholder mindre enn 20 % terrstoffett. M 10.

Folgende oster kan kun feres i handelen som helfetost:
Sehweizerost, ryfylkeost, cheddarost, camembertost, roquefortost, nor-
mannaost og gorgonzola ost.

Som helfet, halvfet eller kvartfet kan lages: gaudaost og
edamerost. For edamerost gjelder som unntagelse at ogséd trekvartfetost
med minsteinnhold 40 % terrstoffett godkjemnes.

Som helfet, halvfet, kvartfet og magerost kan lames: nekkelost.

Som magerost lages: skummetmelkost, gammelost, pultost, appe-
tittost, klosterost, osv.

For disse grupper er imnfert et merkesystem hvor osten foruten
fettgrensen F 45, H 30, X 20 eller i 10 péaferes meieriets nummer og beteg~
nelsen Norsk ost.
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Den vanlige sammensetning av noen ostesorter er angitt sdledes:

Fett kvelstoff- andre Aske torr- | fett % i
% holdige stof- | stoffer. % stoff | torrst.
7 7 fer. - 7 % %
Gauda F 45 |28,6 27,5 3,5 2,2 | 61,8 46,3
Nokkel M 10| 5,4 31,6 5,0 2,6 | 45,1 12,0
Gammelost 1,1 49,4 1,0 1,1 | 52,6 2,1

Det er i de senere'ér oppnédd store resultater i retning av
8 gjore vAr osteproduksjon sikrere og bedre. Den beste ost fir adgang

til & merkes med firklevermerket.

Produktutbyttet ved ysting.

Produktutbyttet ved.ystingen bestdr foruten av ost ogsi av
smer og kjernemelk, samt myse eller mysost. A finne fram til en utbytte-
formel for ysting er en meget mer komplisert oppgave enn & angi utbytte-
formler for skumming og kjerning.

Osteutbyttet vil foruten teknikken i forste rekke vare avhengig
av ystemelkens beskaffenhet o: innhold av fett, eggehvite, melkesukker og
andre bestanddeler (aske) og hvordan overgangen av disse enkelte stoffer
er til osten. En kan i alminnelighet gjore regning med at ca. 90 % av
fettet (FO), 76 % av eggehviten (EO) og 28 % av asken (AO) overfores til
osten. Resten, melkesukker, salt, krydder m.v., blir eksperimentelt fast-
satt (b). Denne terrstoffaktor svinger med de ulike slag ost fra ca, 1,05
til ca. 1,13.

Pr. 100 kg (1) melk vil nd mengden av terrstoff i moden ost
(F,f+B,e+4 a)b

(TO) vare:
100

Skal en videre fram til osteutbyttet vil dette vare bestemt av
varminnholdet i osten. Men her har flere forskere funnet at vanninnholdet

i fettfri ost er temmelig konstant (Vf;). Betegnes enn videre fettfritt

torrstoff i ost med Tf;

= (100 + Vf;) kan en sette opp felgende osteut~
bytteformel:

ostetorrstoff + ostefett ,
Om = “Fottfritt ostelorrstorf |00 + ostefett, eller

+E e + Aoa)b + F e . F p

Tf+ 100

(Fof
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P4 grunn av vAr melks relativt heye fettinnhold kan det wved
ystingen amendes mer mager melk enn det blardingsforhold som tilsvarer
betegnelsene helfet, halvfet osv. Det er nd vaﬁlig 4 inmstille yste-~
melken pé & gi ost med en fettprosent i torrstoffet som bare ligger noe
over lovens gfenser; derved erholdes et ekstra utbytte av smr.

Kontrollen med reglementets overholdelse er pilagt politiet

og statens konsulenter i meieribruk,

For de ovennevnte ostesorter er utbyttet pr. 100 1 helmelk:

smor ost kjerne- i myse -eller
kg kg melk 1 mysost
1 kg

Gauda F. 45.

f = 3,0 0,2 9,1 0,3 86,0 742
345 0,7 9,5 0,9 84,4 742
4,0 1,2 9,8 1,5 82,8 71
4,5 1,7 | 10,2 2,1 81,2 | 7,1
5,0 242 | 10,6 247 79,6 741

Nekkelost M = 10

f = 2’5 2,6 5,9 5’5 80,7 6,5
3,0 342 6,8 4,3 79,1 6,4
3,5 3,8 741 5,1 7745 843
4,0 4,4 743 5,9 75,8 6,42
4,5 5,0 7,46 6,7 74,2 6,1
5,0 : 5,6 7,9 745 7245 6,0

Gammelost

f=2,5 3,0 4,1 3,9 77,1 -
3,0 3,46 4,3 4,8 | 75,8 -
345 4,2 4,5 5,7 74,5 -
4,0 4,8 4,7 6,6 73,2 -
4,5 8,4 4,9 745 71,9 -
5,0 6,0 6,1 8,4 70,6 -

Det er i praksis betydelige variasjoner pd disse tall. Disse
beror dels pa svingninger i melkens ovrige bestanddeler, dels pd den an-
vendte teknikk.
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6. Mysostkoking.

Mysostkokingen tar vesentlig sikte pd utnyttelse av melkens
sukkerinnhold. Ved siden derav kormer ogséd de fleste andre oppleste be-
standdeler med. I visse mysostslag tilsetter man ogsi fett.

Den utf@res i umiddelbar tilslutning til ystingen. Det van~-
lige er at mysen kokes inn set hvorved erholdes setprim som igjen kan
reres 1 primrerer og formes til mysost pd 4 eller 1 kg sterrelse. Et-
ter surmelksoster lages surprim. Mens innkokingen pd gérder og setrer
foregdr i kjeler over direkte ild, foregér den i meieriene i egne myse-
panner ved hjelp av damp som ledes inn i den dobbelte bumn.

Alt etter mysens fettimmhold erholdes magre eller fete mysost-
slag. Szrlig stor anseelse har den mysost som leges sv ublandet geitmelk
eller en blanding av geitmelk og kumelk og hvor all fleten tilsettes un-
der kokingen.

Ogsd mysosten er‘medtatt i det foran nevnte ystingsreglement.

Det skjelnes mellom felgende typer:

Helfet geitmysost nir den er framstilt av ublandet geitmelk og
inneholder minst 28 ¢ terrstoffett. F. G 28.

Halvfet geitmysost nér den er framstilt av ublandet geitmelk
og imneholder minst 20 % terrstoffett. H.G. 20.

Gudbrandsdalsost mdr den er framstilt av en blanding av kumelk

og minst 12 % geitmelk og inneholder minst 35 % fett i terrstoffet og er
framstilt av myse etter kaseinproduksjon. G. 35.

Blandet geitmysost nidr den er framstilt av en blanding av ku-

melk og minst 12 % geitmelk og inneholder minst 28 % terrstoffett og er

framstilt av mysen etter kaseinproduksjon. B.G. 28.

Helfet flotemysost nér den er framstilt av kumelk og innehol-
der minst 28 % terrstoffett. F. 28.

Halvfet flotemysost nir den inneholder minst 20 % terrstoffett.

H. 20.
Mysost nér den inneholder mindre enn 20 % terrstoffett.

Mysosten merkes og kontrolleres etter lignende regler som

hvit ost. Den vanlige sammensetning er:
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Fett eggehvite m51§:ijk9r aske torrstoff
B. G. 28 25,0 10,0 47,0 5,0 87,0
Taffelost 4,5 10,0 60,0 : 6,0 80,0

Produktutbyttet ved framstilling av G. 35 ost som produseres
mest, er foruten mysost en del rdkasein som teorkes og senere anvendes

til en rekke forskjellige formdl. Det normale produktutbytte pr. 100 1

helmelk er gjengitt i folgende tabell:

Fett % smor kasein | G. 35 ost kjernemelk
helmelk kg kg kg 1

3,5 0,08 5,87 10,94 0,11

4,0 0,73 6,06 10,85 0,98

4,5 1,38 6,25 10,76 1,86

5,0 2,03 6,44 10,67 2,72

7. Kondensering'og torring.

I sarskilte anlegg framstilles usukret eller sukret kondensert
melk, samt terrmelk. Denne kondenserte melk selges pa blikkbokser og

holder seg meget lenge. Terrmelken omsettes gjerne p& pappemballasje.

8, Iskrem framstilles ved frysing av szt flete, melk (ogsd terrmelk,
eller melkepulver, skummet melk, kondensert eller konsentrert melk), al-
minnelig sukker med eller uten tilsetning av egg.
minst 12 % melkefett.
har vert i sterk vekst.
uten melkefett.

Den skal inneholde
Handelen med iskrem er sterkt sesongbetonet, men

Det er i handelen atskillige surrogater som er

9. Qppféring med separert melk og myse.

Betydelige mengder av separert melk og myse gir til oppfdéring,

serlig til griser og kalver. Narmere omtalt i foringslaren.



Kdapitel III.

OVERSIKT OVER  MEIKFOMSETNINGENS UTVIKLING.

1, Utviklingen i eldre tider.

Omsetningen av melkeprodukter har gamle tradisjoner i vart
land.

Smeret omtales ved mange anledninger i var gamle litteratur
péd en mate som viser at det var et alminnelig brukt nzringsmiddel. Hvor
almimmelig brukt og snerkjent det var fremgir kanskje best derav at det

bruktes som betalingsmiddel ved erleggelse av landskyld og offentlige

avgifter, likesom det inngikk som fast bestanddel av ledingsdieten.

Gjennom disse offentlige bestemmelser ble smorst en gjengs regneenhet

bédde i vareomsetningen hvor de forskjellige varer ofte fikk sitt fulle
uttrykk i en eller annen smerenhet (smerlaup osv,.) og ved fastsettelsen
av arbeidslenn, skatter osv, Det kan ogsd nevnes at det i sagatiden var
eksport av smer til sydligere land. Dette er kjent allerede fra Magnus
den Godes tid, men szrlig er smereksporten kjent fra Kong Sverres tale

i Bergen i 1186, og Hakon Hdkonssons tolltariff av 1299, hvoretter det
ble lagt utferselstoll pd smer. Allikevel var Norge det eneste blant

34 land som sendte smer til den viktige handelsby Briigge i Flandern. Av
disse og enkelte andre forhold har den tyske meierihistoriker Benno
Martiny hevdet at smerproduksjonen md regnes & vare oppstdtt i vart land
og derfra har bredt seg sydover.

For ost gér tradisjonene ikke s& langt bakover, men det er
neppe tvilsomt at produksjonen av vére hjemlige ostesorter, pultost og
gammelost, gir langt bakover i tiden. Mysosten er antagelig av senere
opprinnelse.

Omsetningsn av konsummelk har derimot en mer kortvarig historie,
hvilket skyldes at i eldre tider holdt selve byborgerne kyr sd de for-
synte seg selv. Etter hvert som byene vokste mdtte de ha tilfersler uten—
fra, og en melkehandel utviklet seg. Dette er nzrmere omtalt i kapitel
VI.
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2. Meieribrukets utvikling fram til 1900.

Til tross for de gamle tradisjoner var stillingen i vért land
ved inngangen til det 19. &rhundre den at bide melkestellet og melke-
foredlingen var sakket akterut for utviklingen i sydligere land, sdsom
Schweiz, Nederland og Danmark. Det ble derfor fra omkring 1840 kalt inn
schweizere som dels fikk arbeid som rektere, dels som veiledere i melke-
stell og ysting. Senere ble det ogsid sendt norske piker til Danmark for
4 lere melkestell og smerlaging. Disse ferste tiltak ble stettet av
Selskapet for Norges Vel.

De ferste opptak til mer rasjonell melkeomsetning ble gjort
péd ernkelte sterre girder som gikk i gang med herregdrdsmeierier etter

dansk meonster. Det forste fellesmeieri ble opprettet i Rausjedalen i
Tolga i 18565. Med dette meieri regnes gjerne virt meieribruk & begyn-
ne. Det var innrettet etter schweizisk menster for ysting av emmen-
thalerost.

I 1860~4rene kom det til flere lignende ysterier. I disse

ysterier ble foruten s.k. schweizerost ogsé innkokt myse til mysost,

men utstyret var darlig og erfaringen liten si ystingen ga mindre gode
resultater. TFlere av meieriene gikk derfor imn eller la om til annen
produksjon. I Vestfold utviklet det seg imidlertid en modifisert oste-
type som ble kalt Jarlsbergost.

Omkring 1860 ble opprettet ysterier i Nittedal, Norderhov, Bret-

tum, Féberg og Skien for produksjon av de nederlandske ostesorter edamer-

ost og gaudaost. Disse ostesorter var mindre risikable og driften gikk

bedre, om enn ogsé med atskillige skuffelser.
P4 grunn av de vanskeligheter fetostystingen medferte, begynte
omkring 1864 interessen & samle seg mer om produksjon av smer 0g mager—

ost. P2 denne mite ble i allefall fettet godt utnyttet, men da flote-
avsetningen mdtte foregd i koller, ble magermelken ofte sur s& den ble
dirlig skikket for ysting. Dette ble bedre ved innforelsen av den s.ke.

avkjelingsmetode eller ismetode (Schwarz) som kom inn fra Sverige i slut~

ten av 1860-8rene. Systemet bestod i at det til floteavsetningen iste-~
denfor trekoller ble brukt blikkspann som ble satt i koldt vann. Derved
oppndddes at magermelken holdt seg set s& den kunne ystes. Den ost som
ble framstilt var serlig nekkelost etter nederlandsk forbilde. En rekke
meierier over Oplandene ble opprettet etter dette menster. I noen grad

ble ogsd magermelken solgt til byene (Skien 0SV. ).
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. Denne eldste utvikling var fortrinsvis knyttet +il Ostlandet.
I Trendelag var et enkelt meieri satt i gang ved Levanger i 1861, men
det gikk inn. I 1870-8rene ble det imidlertid opprettet en rekke ysté—
rier som var innrettet bide for schweizerostysting og avkjelingssystemet.
Disse anlegg (Skogn, Ytterey, Ekne, Hustad osv.) kom snart i gode drifts-
forhold. P4 Vestlandet begynte meieridriften likeledes i 1870-&rene med
flere anlegg i Rogaland som dels var basert pd smer- og magerostproduk-
sjon, dels pd melkesalg. Senere kom lignende anlegg i Sogn og Fjordane
og i Hardanger. Det forste meieri i Nordland kom i Steigen i 1885.

Fra 1875 og senere hvert 5. &r foreligger statistiske oppga—

vér over meieribruket, for 1875, 1890 og 1900 foreligger ogsi beregninger
over den samlete melkeproduksjons sterrelse. Fra disse tellingér nédset—

tes felgende oppgave:

Beregnet ahtall innveid Lédlgt Prod. tonn‘ Antélik
melkeprod. | meierier | melk, melk smor | ost og | ansatté
mill.kg | mill.kg mysost | personer

1875 837 106 16,7 4,2 298 528 R
1880 179 25,8 426 1419 480
1885 275 59,3 1161 2173 820
1890 857 307 77,53 23,1 1440 | 2084 935
1895 532 118,9 2574 3470 1293
1900 879 845 184,0 84,0 3680 4313 2018

Det gér fram av denne tabell at i &rene fram til 1890 var det
en forholdsvis jevn vekst med stadig flere meierier, steorre melkemengder
og sterre produksjon. Men i 1890-&rene satte det plutselig inn en ve-
sentlig sterkere ¢kning. Denne berodde i ferste rekke pa at separatorene
var oppfunnet og fra 1880-8rene av var kommet i praktisk brukbare typer.
I Danmark hadde dette medfert en overmdte hurtig utvikling av et meieri-
bruk basert péd at melken ble levert til meieriet og skummet, mens fleten
ble opparbeidet til smer, og skummetmelken returnertes til leveranderene.

Dette s.k. smormeierisystem fikk i begynnelsen i 1890-&rene ogsid innpass

i vart land, ikke minst fordi det var billig i anlegg og drift, og med-
ferte liten risiko. Dessuten var avsetningsforholdene for ost slette.
En mengde nye meierier ble opprettet, szrlig i lisre. Det viste seg imid-
lertid hurtig at mange av disse meierier ikke var levedyktige, og de ble

omkring 1900 nedlagt eller omdannet til andre typer.
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Det sees for svrig at meieriene overtok mer og mer melkesalg,
og utover mot 1900 var det blitt meierier i de fleste byer.

I det hele var tiden mellom 1850 og 1900 i mange henseender
en provetid for vart meieribruk, da det var nedvendig & bygge meget péd
utenlandske forbilder med alle de vanskeligheter og skuffelser dette
métte bringe med seg, inntil tilpassingen var i orden. Driftsvilkér-
ene var ogsd kummerlige med tunge arbeidsforhold i meieriene og lave
priser, sazrlig i 1890-4rene.,

Ellers m& det nevnes at fra 1870-drene utviklet det seg en
egen melkekondenseringsindustri.

ILikeledes er det av interesse at i lspet av 1870-arene utvik-
let det seg en eksport av smer til Storbritanmia sé vart land fra 1896
fikk overskuddeksport av smer, mens det tidligere hadde vart overskudds-
import i hele det 19. Arhundre.

3. Meierienes utvikling etter 1900.

Fra omkring 8r 1900 kom meieribruket over i en rolig og god
utviklingsperiode. Ut av de tidligere vanskeligheter var det vokst
fram en stadig sikrere erfaring, teknisk innsikt og ogkonomisk wvurder-
ingsevne som ga en god basis for utviklingen. Av de mange forsok pa
utenlandske imitagsjoner var en del koblet ut som mislykte, mens andre
hadde vist seg & passe. Dette gjaldt serlig slike ostesorter som nek-
kelost, gaudaost, edamerost og schweizerost. Etter hvert var ogsd de
for Norge spesielle produksjoner av mysost, gammelost, pultost og geit-
ost tatt opp av meieriene.

Utviklingen munnet ut i en utstrakt anvendelse av kombinerte

driftsformer, de s.k. kombinerte smer— og ostemeierier som var utstyrt

for hurtig 8 kunne legge om fra smer-laging med magerostysting (sarlig

nekkelost) til fetostysting (sarlig gandaost). Foruten slike kombi-
nerte meierier fortsatte en del som rene smermeierier, mens det ellers

utviklet seg mysostkokerier for produksjon av blandet og ekte geit—

mysost, gammelostysterier, likesom det fortsatte med en del schweizerost-

ysterier. Likeledes foregikk det en sterk utvikling av by- og melke-

salgsmeierier. Endelig fortsatte kondenseringsfabrikkene som etter hvert

ble samlet under det verdensomfattende Nestlé selskap, Anglo ~ Schwiss -
Milk - Cond. -~ Comp.

I det hele utmerket &rene fra 1900 til 1914 seg ved utstrakt
nybygeging og ombygging av melerier og ved sterk ubvikling i det tekniske
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utstyr (kjerneeltere, pasteuriseringsanlegg, kjoleanlegg, bedre damp-

anlegg, elektrisk drivkraft osv.), Samtidig gikk den indre drift og
organisasjon i meieriene sterkt fram, driften ble bedre og melken ble
bedre utnyttet.

I krigsdrene 1914 til 1918 ble det en stans i denne utvik-~
ling, forbindelsen med utlandet ble vanskelig, melkemengden gikk ned
og en rekke usunne omsetningsforhold nedsatte bade melkens og produk-

tenes kvalitet. OSamtidig oppherte eksporten av smer og ga plass for en

betydelig overskuddsimport.

Utglidningen i krigsirene fikk slemme konsekvenser etter 1920,
da avsetningen igjen ble fri og vért marked ble utsatt for konkurranse
for importert smer og ost. Prisene som i 1920-1921 var gitt opp i re-

kordmessige heyder, sank i 1922 sterkt og skapte vanskelige forhold for

meieriene, med lave priser til’produsentene. Det ble ogsi tross over-
skuddsimport betydelige avsetningsvanskeligheter, fordi védre produkters
kvalitet stod tilbake for importvaren.

En har i disse vanskeligheter et godt eksempel pd faren ved
at jordbruk og meieribruk driver koritsynt profittpolitikk. I en rekke

dr led vart meieribruk av felgene, og tross et intens arbeid pd & kom-
me over vanskelighetene ved & forbedre teknikken varte det til helt ut-
over i slutten av 1920-~frene for en kan si at vi kvalitetsmessig var
né&dd opp i samme relative kvalitetsstandard som fer verdenskrigen.

I lepet av 1920-Zrene foregikk det betydelige tekniske for-
bedringer i meieriene, det var gkt fart i ombyggingen, og meierimaski-
nene utviklet seg sterkt. Sarlig ble det av betydning at pasteuriser-
ingsmetodene ble forbedret ved fremkomsten av platepasteurer. Tross
heftige diskusjoner, bredte pasteuriseringen seg mer og mer bide for
returmelken og konsummelken,

Ved ntgangen av 1920-&rene stod 1 det hele meieribruket godt
teknisk rustet til & lese sine oppgaver, Som omtalt annetsteds var imid~
lertid de okonomiske resultater mindre gode. Dette forte til omfattende
organisasjonsarbeider, hvis mest karakteristiske resultat var melkesen-
tralene, og som 1 lopet av 193C og 1931 ga et vesentlig endret grumnlag
for meierienes drift.

Mens meieriene tidligere mitte beskjeftige seg meget med mar~
kedsforingen av sine produkter og prismessig var underkastet verdensmar-
kedets bevegelse, ble omsetningen ordnet etter strenge linjer og pris-

dannelsen bundet. "Dette er omtalt narmere i kapitel IX.
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T 1y av disse ordninger kunne imidlertid meieriene utvikle
seg i et langt sterkere tempo enn tidligere. FEn rekke smimeierier ble
sl4tt sammen til sterre, og omfattende rasjonaliseringsarbeider gjernnom-
fort. Melkemengden vokste sterkt, omkostningene utviklet seg i en gun—
stig retning, og nettoprisene steg av dobbelt grunn bade fordi produkt-
prisen ble bedre og fordi omkostningene pr. kg gikk ned.

Tiden fra 1940 under den siste verdenskrig er karakterisert ved
den sterke nedgang i leveransen av melk til meieriene. Den innveide mel-
kemengde i 1944 var siledes knapt 43 % av melkemengden i 1939: Détte re-
sulterte i en minimal produksjon av smer og ost og en streng rasjonering
av sd vel melk som melkeprodukter. Da det under krigen var vanskelig for
ikke & si urdd & skaffe maskiner og materialer til vedlikehold og forny-
else, var forholdet at de fleste meierier ved krigens slutt var temmelig
nedslitt. Til tross for krigen og de vanskeligheter den medferte har en
allikevel forholdsvis hurtig fatt okt melkemengden ved meieriene. Alle-
rede i 1949 passerte en rekordiret 1939 og i 1951 ble det ved meieriene
inmmveid ca. 980 mill, kg melk eller ca. 24 % mer enn i 1939, Av den inn-
veide melkemengde er ca. 540 mill. 1 melk gdtt til salg. Dette er en
stigning fra fer krigen p& 145 %. Smerproduksjonen er derimot ikke kom-~
met opp pd samme heyde som fer krigen, 13,3 tusen tonn mot 17,6 tusen tonn.
For ost derimot har vi hatt en stigning fra 21 tusen tonn til 28,4 tusen
tonn i 1951,

Nedenstéende tabell gir en oversikt over utviklingen 1900 -~ 1950.

Beregnet antall { innveid | solgt Prod. tonn Mntall

melkemengde | meie~ | melk melk smer | ost og | ansatte

mill. kg rier mill.kg | mill.kg mysost | personer
1900 885 845 184,07 64,0 3580 4313 2018
1905 | 10381) 810 | 272,53 | 100,0 | 3747 | 4770 2518
1910 42 277,8 129,5 3707 7797 2731
1915 | 11372) 698 304,8 | 163,3 | 3070 | 6999 2900
1920 bb2 281,4 171,6 1157 | 11093 2766
1925 1128 602 351,9 160,6 | 2668 | 14790 3158
1930 1236 643 | 427,7 185,9 | 3945 | 15901 3285
1935 13562 621 B36,1 173,0 | 9385 | 18748 - 3558
1939 1522 602 | 792,6 214,2 1175889 | 21001 3668
1945 - 551 341,9 266,1 | 4107 | 4164 2943
1950 1609 468 991.,4 439,9 {11532 | 25529 4209

1) gjelder 1907, 2) gjelder 1917.
I tillegg til den anforte melkeproduksjon kommer ca. 30 mill. kg

geitmelk pr. &r.
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Kapitel Iv.

DE FORSKJELLIGE METERITYPER.

Det er foran omtalt at melken kan utnyttes pd en rekke for-
skjellige miter. De fleste av disse krever spesielt utstyr og spesiell
teknikk., Dette medferer at det blir en rekke forskjellige meierityper
som ferst og fremst karakteriseres ved sin melkeanvendelse.

I vért land har imidlertid utviklingen medfert at det har vert
lagt vekt pd adgangen til 4 kurnne sl8 om fra den ene til den annen pro-
duksjonsretning, alt etter som prisene har stilt seg pd markedet. Resul-
tatet er blitt et betydelig antall meierier med blandet drift.

I &rene 1925, 1930, 1935, 1939, 1945 og 1950 fordelte meieriene
gseg séledes pd de forskjellige typer:

1925 | 1930 | 1935 | 1939 | 1945 | 1950
Samlestas joner 1244 | 208 | 192 | 215 | 226 | 182
Melkesalgsmelerier .| 51 63 38 26 39 39
Smermeierier 49 59 70 38 37
Flotemeierier - - 3 92 11 13
Setermeierier 6 34 34 21 9 3
Fetostmeierier 39 14 12 6 - -
Mysostkokerier 35 37 31 31 31 | 33
Kombinert smer og ostemeierier... 63 20 45 69 54 74
Gammelostysterier. 14 13 15 17 2 7
Kondenseringsfabrikker ... 5 4 3 3 3 3
Andre meierier med blandet drift.| 96 191 178 122 138 77
Sum meierier - 602 643 621 602 551 468

Det bemerkes at i hvert av de '"rene" meierityper er medtatt an—~
legg som har auvendt mer enn 90 % av sin melk til sin hovedproduksjons—
retning.

I det felgende skal hver enkelt av disse meierityper omtales

noe nzrmere.

1. Samlestasjoner og skummestasjoner.

Som det gdr fram av tabellen er dette den sterste gruppe. Den

omfatter anlegg som har til oppgave & ta imot melken fra leverandeorer ute
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i distriktene, kjele den ned og deretter sende den til sentralmeierier
i en steorre by. De er omtrent i sin helhet samlet i distriktene omkring
Oslo, Bergen og Trondheim.

Denne meieritype omfatter for sterstedelen eldre og forholds-
vis primitivt utstyrte anlegg hvorav enkelte tidligere har drevet annen
meierivirksomhet, og senere er gétt over til ren melkeleveranse, mens
andre bestar av et par enkle rom og bare et fitall er rasjonelt konstru-
erte anlegg. De aller nyeste er beregnet pd & transportere melken til
sentralmeieriet med tankbiler. i

I de senere &r har et stort antall samlestasjoner satt imn
separator, sdledes at de selv kan skumme den melk som skal returneres.

Derved gir de over til s.k. skummestasjoner.

Samlestasjonene er de enkleste av alle meierityper. De er bil-
lige i anlegg og drift og reiser f& faglige problemer.

En vanlig samlestasjon ser slik ut:

Lavtrykkjele og kjsleanlegg i kjelleren. A

Mnleggskostnadene for en moderne utstyrt samlestasjon med me-
kanisk kjeling basert »a 10 000 1 melk pr. dag ble hzsten'1957 beregnet
til kr. 350.400,~ (kr. 156.400,~ til bygninger og kr. 194.000,~ til mas-
kiner). Samlet ble driftskostnadene for anlegget beregnet til 2,74 @re/l
melk. Herav gikk 38 % til vedlikchold, renter og avskrivninger, 34,3 %
til lenninger og 12 % til brensel. -
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Hertil kommer frakt pd melk fra stasjonen til sentralmeieriet
varierende med avstanden fra 0,5 til 3,0 ore pr. liter. Hvis f. eks.
40 % av melken ble skummet og returnert, ble fraktutgiften tilsvarende
redusert.

Omkostningen er sterkt avhengig av melkemengden. Séledes ble

det 1948 regnet med falgenderkostnader for skummestasjoner med mekanisk

kiolings
Innveid 1 driftskostnader pr. 1
pr. dag
4000 3,41 sre
6700 3,08 n
10000 ' 2,68 n
20000 1,83
40000 1,60 "

I praksis finner en dog mange unntagelser fra demne regel.

Dette beror da gjerne pd sarlige forhold som i mange tilfelle gjer at
meget sm& stasjoner kan drive billig, men da gjerne ogsd tilsvarende pri-
mitivt.

I de senere &r har det spersmél til dels vart stilt om samle-
stasjoner overhodet har noen berettigelse, og om det ikke er mer rasjonelt
4 ta melken direkte inn til sentralmeieriet med biler. Dette har i enkelte
tilfelle vert riktig, men det er nok fordelaktig & bruke samlestasjoner
som mellomledd i mange tilfelle. En annen sak er at det er for mange og
smé stasjoner, og at det kan vare riktig & g4 til sammenslutninger i ster-

re stil.

2., Melkesalgsmeierier.

Allerede omkring 1900 var det opprettet melkesalgsmeierier i de
fleste av vire byer, til dels flere i hver. Disse har etter hvert over-
tatt den vesentlige del av byens forsyning med melk. Enn videre er en
del slike meierier opprettet i tettbebygde landdistrikter.

| Disse meierier har anvendt den mottatte melk overveiende til
salg som helmelk, mens en del har vart skummet og solgt som flote og
skummetmelk. En rekke av de eldre anlegg var forholdsvis primitivé;
men ver dog i tillegg utstyrt for utnyttelse av overskuddsmelken til
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smerlaging og ysting. Seiere er en rekke av de eldre anlegg nedlagt
eller ombygd og utvidet, og i de siste 8r er det blitt en rekke sterre
og moderne utstyrte bymeierier, hvor melken delvis omsettes som konsum-—
melk i lest mdl eller som flaskemelk, helmelk, kulturmelk og kefirmelk.
En del underkastes ogsé en teknisk foredling til flete, kremflote, ba-
kerkrem og skummetmelk. Overskuddsmelken anvendes til produksjon av
smer, kjernemelk, ost, mysost. Dessuten fremstilles i mange tilfelle
sterilisert flete pd flasker, iskrem osv. I de 3 sterste byer mottas
en del av melken gjennom samlestasjoner. I de senere &r har salget pa
flasker okt sterkt. Selve salget av melk og produkter foregdr dels
gjennom egne detaljutsalg, dels gjennom butikker.

Mange av disse anlegg er etter hvert blitt temmelig omfattende
og kompliserte, s& de er gitt ut av gruppen melkesalgsmeierier og over
i gruppen meierier med blandet drift (derav nedgangen i antall melke-
salgsmeierier i oversiktstabellen foran). Bt typisk og enkelt bymeieri

ser omtrent slik ut.
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Anleggskostnadene for et moderne melkesalgsmeieri som driver
uten flaskemelk basert pd 10.000 1 pr. dag var hosten 1951 kr. 594.400,-
(kr. 294.600,~ til bygninger og kr. 299.800,- til maskiner). Anlegg for
flaskemelk er betydelig dyrere, kr. 1.052.000,~ (kr. 519.200,~ til byg~
ninger og kr. 532.800,~ til maskiner).

Driftskostnadene ble for et meieri uten flaskemelk beregnet
til 7,42 ore/l melk. Herav gikk 36,3 % til lenninger og 26 % til ut-
kjering av melk dg 23 % til vedlikehold, renter og avskrivning. For
et flaskemelkmeieri var driftskostnadene 12,71 ore/l melk. Herav gikk
27,9 % til lenninger, 25,3 % til utkjering av flaskemelk og 23,7 % til
vedlikehold, renter og avskrivning.

Driftsutgiftene i ere pr. 1 var ved forskjellig mottatt melke-
mengde i 1948 (uten flasker).

@re/l

4000 6,46

6700 5,59

10000 4,56
20000 3,23
40000 2,53

3. oSmermeierier.

Opprettelsen av smermeierier begynte i virt land omkring 1890
og etter dansk menster. I lopet av noen fi &r ble det opprettet ca. 500
slike anlegg, hvorav dog de fleste var smd og ddrlig utstyrt, til dels
bare en kjeller med en héndseparator, en hidndkjerne og et eltebord for
émzr. Det viste seg hurtig at en rekke av disse anlegg ikke var leve~
dyktige og allerede for 1900 ble enkelte nedlagt, mens andre ble ombygd
til ogsd & kunne utfere ysting og mysostkoking. Etter 1900 ble det
lagt ned et stort antall av disse meierier, og i 1912 var det 256 til-
bake. Under verdenskrigen gikk antallet sterkt ned, si det i 1920 bare
var 39 tilbake. Senere er antallet igjen ekt noe, sdledes som over—
siktstabellen foran viser. De fleste ligger pd Vestlandet og i fjell-
bygdene.

Arbeidsordningen i smermeieriene er innveiing av melken, for-
varming og skumming, retur av separertmelken til leveranderene og opp-

arbeidelse av fleten til smer etter syrning.
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En stor del av smermeieriene i vArt land er fremdeles smé og
dérlig utstyrt, de drives ofte billig, men har lav bruttopris og lav
nettopris. I Danmark er disse meierier den vanliée meieritype og er da
utviklet til store moderne anlegg. , ‘

I 1951 ble anleggskostnadene for et meieri pd 10.000 1 melk pr.
dag regnet.til kr. 631.000,~ (bygninger kr. 297.700,~ og maskiner kr.
333.300,~). Driftskostnadene pr. 1 melk ble beregnet til 4,36 zre/l
melk. Herav utgjorde vedlikehold, renter og swskrivminger 42,2 %, len~
ninger 30,5 % og brensel 13 %. ' ‘

Driftsutgiftene pr. 1 melk var ved forskjellig imnveid melke~
mengde 1948:

@re/l

4000 4,45

6700 3,90

10000 3,15
20000 2,15
40000 1,58

4, TMWetemeierier.

Disse stir smormeieriene nzr i funksjon, men atskiller seg ved
at de istedenfor helmelk tar imot flote som allerede er skwmet hos pro-
dusentene. Denne meieritype er den vanlige i U.S.A. og kolonilandene
(Creamery), men har i virt land ferst fdtt innpass etter 1935 da Land~‘
bruksdepartementets fjell- og gérdssmerkomité gikk sterkt inn for den.

For tiden er der ca. 20 slike aplegg som stort sett liggef i fjellbygdens,
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I enkelte tilfelle mottas flsten annenhver dag eller sjeldnere og i
sé fall har den til dels vert saltet pd forh&nd (Omres metode). For-
delen er at de har lavere anleggs- og driftsomkostninger samtidig som
produsentene fér et mindre volum & transportere i disse fjelldistrikter,
hvor veiene ofte kan vwrevdérlige. |

Mangelen er at kvalitetskontrollen kan falle vanskeligeré.

Arbeidsordningen er som for smermeierier, bortsett fra at de
tar imot flete istedenfor helmelk og at returen av separert melk bort-
faller.

Et vanlig fletemeieri ser slik ut:

Anleggsomkostningene ble i 1939 satt til kr. 40.000,~ for et
anlegg med 700 1 flete pr. dag. Omkostningene var samtidig ca. 30 sre
pr. kg smer eller ca. 1,3 ore pr. liter ber=gnet helmelk.

5. Setermeierier.

Disse ligger nesten alle i Hedmark. De ligger som navnet sier
i seterregionen og driver smerlaging med ysting av pultost og innkoking
av surmysen til surprim. Utstyr og drift er primitivé, men de har kunnet
utbetalé gode melkepriser. D
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6. Petostysterier.

Egentlig omfatter denne gruppe en rekke forskjellige slags
meierier, sdsom schweizerostysterier, gaudaostysterier, edamerostyste-
rier, cheddarysterier, requefortysterier osv. Det vanlige har imidler-
tid vert at fetostysteriene har vart schweizerostysterier, szrlig i
Trendelag, i eldre tid ogsd de s.k. Jarlsbergysterier.

Arbeidsordningen i disse ysterier er at melken ystes til fet-
ost og mysen innkokes til mysost. Da osten md lagres fra 2-9 méneder,
kreves det betydelig lagerplass. Av hensyn til mysostkokingen anvendes
heytrykkdampkjeler istedenfor de lavtrykkjeler som anvendes ved de foran
nevnte typer. _

I de fleste tilfelle er disse ysterier etter hvert blitt ut-
bygd ogsd for skumming. Dette tok sarlig fart etter vedtaket av ystings-
reglementet i 1918, hvorved osten inndeltes i gruppene helfet, halvfet,
kvartfet og mager ost, bestemt ved innholdet av fett i terrstoffet. Det
ble da av sterre gkonomisk interesse & kunne foreta skumming av melken
for ystingen, og fetostysteriene gikk over til & bli kombinerte smer- og

ostemeierier.

7. Mysostkokerier.

Ved mysostkokerier forstés anlegg som driver med produksjon av
ekte eller blandet geitmysost. De begynte omkring 1910 i Gudbrandsdalen
hvor fremdeles de fleste og storste av disse anlegg ligger, men har se-
nere holdt seg til Vestlandet og Nord-Norge.

Arbeidsordningen er innveiing av kumelk og geitmelk, skumming
av kumelken, med ysting av separertmelken til kasein. Mysen blir tilsatt
hele floten samt geitmelken og denne'blanding innkokes i vanlig myse~

ranres
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Et vanlig kokeri ser slik ut:

I 1951 ble anleggskostnadene for et meieri pd 10.000 1 melk pr.
dag bestemt til kr. 1.178.500,- (kr. 618.500,- til bygninger og kr. 560.000,-
til maskiner). Driftskostnadene ble beregnet til 13,15 ore/l melk. Herav
utgjorde lemminger 35 %, brensel 29,5 % og vedlikehold, renter og avskriv-
ninger 25 %.

Driftsutgifter pr. 1 melk var ved forskjellig innveid melkemengde
19483

gre/1

4000 9,72

6700 8,50

10000 7,06
20000 5,80
40000 4,97

8. Kombinert smeér- og ostemeierier.

Denne meieritype har utviklet seg dels fra de eldre smermeierier

ved at disse er utvidet med anlegg for ysting, med eller uten mysekoking,
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dels av de eldre fetostysterier ved at disse er utvidet med anlegg for
smerlaging. De fleste nivsrende anlegg er dog opprinnelig oppfert som
kombinerte meierier.

Denne meieritype er sarlig karskteristisk for vart land og er
spredt over hele landet med en rekke vel utstyrte anlegg. Grunnen til at
den har fitt sd stor utbredelse er sikkert vesentlig den at virt relativt
lille marked tidligere gjorde det hengiktsmessig for meieriene & vare ut-
styrt for hurtig &4 kunne legge om fra fetostysting til smerlaging med ma~
gerostysting nir konjunkturene tilsa dette. MNen ogsd senere etter at
ostemarkedet er blitt regulert i 1930-8rene, har denne meieritype bredt
seg pd grunn av at returen av skummetmelk har mittet skes ogsi hvor det
ellers vesentlig har vart drevet ysting.

Et vanlig anlegg ser slik ut:
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Lager i kjelleren.

Det vil innsees at arbeidsordningen vil vzre vekslende alt et-
ter som det drives med fetostysting eller smorlaging med magerostysting.
Den vil ogsd veksle med kvantumet av returmelk eller myse som returneres
til leveranderene. ' : '

I 1951 ble anleggskostnadene for et kombinert meieri med mys—
ostkoking basert pd 10.000 1 pr. dag bestemt til kr. 1.355.100,~ (kr.
734.000,~ til bygninger og kr. 621.000,- til maskiner). For et kombinert
meieri uten koking til kr. 1.058.700,~ {kr. 566.800,- til bygninger og
kr. 491.900,~ til maskiner).

Driftskostnadene ble for det ferste anlegg bestemt til 13,69
are/l melk, Herav utgjorde lenninger 34 %, vedlikehold, renter og av-
skrivninger 27,6 % og brensel 24,1 %. For meieriet uten innkoking var drifts-
kostnadene 7,07 are/l melk. Herav utgjorde vedlikehold, renter og avskriv-
ning 41,8 %, lenninger 30,8 % og brensel 11 %.

Driftsutgiftene pr. 1 melk ved forskjellig innveid melkemengde
var 1 1948:

gre/1
‘Med koking. Uten koking
4000 10,10 6,62
6700 9,08 5,80
10000 7,60 4,84
20000 6,43 3,77
40000 5,57 3,08

P4 grumm av det dobbelte utstyr faller driften i disse anlegg
relativt dyr. Det er billigere & drive smerlaging i et rent smermeieri
emn i et kombinert meieri. Under mer stabile forhold blir det derfor en

oppgave & f& flest mulig enkle anlegg.
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9. Cammelostysterier.

Disse har szrlig utviklet seg i Hardanger og Sogn hﬁor derne
gamle rorske produksjon er opptatt i meiéridriften szrlig etter 1900.
Arbeidsordningen er at melken skummes, fleten kjernes til smar
og skummetmelken syrnes og oppkokes hvorved ostemassen felles ut og kan
formes til’gammelost. Denne modnes i lopet av men fa uker. MWsén blir
for det meste anvendt til oppféring. ' |
Et vanlig gammelostysteri ser slik ut:

I 1951 ble anleggskostnadene for et gammelostysteri basert pd
10.000 1 pr. dag bestemt til kr. 1.053.200,~ (kr. 546.800,~ til bygning-
er og kr. 506.400,~ til maskiner). Driftskostnadene ble bestemt +il
7,77 ore/l melk., Herav var vedlikehold, renter og avskrivning 38,4 %,
lenninger 28 % og brensel 20,3 %.
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10. Kondenseringsfabrikker.

Av kondenseringsfabrikker har vi hatt 4 store, nemlig i Sanne-
sund, Holmestrand, Kapp og Hamar. Disse drev serlig sterkt fer og etter
den ferste verdenskrig, men produksjonen er etter hvert gitt tilbake.
Dette skyldes dels at prisnivdet for melk er blitt hevet i virt land,
hvilket vanskeliggjer eksport, men det beror kanskje mest pid at avset-
ningsforholdene pd de;viktigste eksportmarkeder etter hvert er blitt

vanskeligere.
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Kapitel V.

METERTENES INDRE ORGANISASJON.

I rettslig henseende er vére meierier for den overveiende del

organisert som andelsmeierier eller aksjemeierier med leveranderene som

eiere og drevet for eiernes regning. Noen f4 anlegg eies av privatmenn,

og en del av andelsmeieriene er forpaktet bort til private. Alt i alt

kan en regne med at 98 % av meieriene eies av leveranderene, og da de

andre sarlig er mindre meierier, er nesten 100 % av meierimelken behand-
let i andelsmeieriene. Det bemerkes at en del av disse bzrer navnet aksje~
meierier, fordi de ble opprettet fer andelsformene var helt kjent, men de

fungerer som andelsforetagender og kan medregnes blant disse.

Andelsmeierienes indre organisasjon og struktur er bestemt ved

vedtektene. I det folgende refereres et utkast til normalvedtekter, ut-

arbeidet i 1937 av meieriinsvekter Grindaker og departementssekretar

Schiefloe.
§ 1.
- - - - meieri er et uansvarlig andelslag med vekslende medlems~
tall og kapital. Det har forretningskontor i - - - = - - - .

Dets formdl er & motta, foredle og omsette melk levert av andelseierne
eller andre leveranderer.
§ 2.

Som andelseiere kan opptas bender i - - - - og tilstetende
distrikter. Andelseierne skal tegne en andel for hver melkeku som hans
gérd med rimelig drift forer Ar om amnet. I tilfelle av at styret fin-
ner at denne bestemmelse ikke er opfylt, kan det pdlegges en andelseier
4 tegne flere andeler. Eventuell tvist avgjeres av den i § 22 nevnte
voldgiftsrett.

§ 3.

Styret kan pd betingelser som metet bestemmer opta nye andels—
eiere. Hvis de nye andelseiere skal betale overkurs for sine andeler,
skal demme 1 sin helhet anvendes som avdrag pi meieriets gjeld, eller
hvis meieriet er gjeldfritt, oplegges til fond, eller anvendes til ny-
anskaffelser. Melkeprodusenter som ikke er andelseiere, kan gis adgang

til & levere melk til meieriet pd narmere fastsatte betingelser.
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§ 4.

Hver andel er pd kr. 100,~ som innbetales med kr. 2.~ pr.
méned pr. andel. Eventuell overkurs innbetales minedsvis pr. andel i
samme forhold som andelsbelspet. For de tegnede andeler utstedes garan-
tibevis som meieriet kan pantsette til sikkerhet for meieriets gjeld.
Nir andelen + eventuell overkurs er fullt innbetalt, tilbakeleveres ga-
rantibeviset og andelsbrev utstedes. Styret ferer bok over andelene.

Utover den av ham tegnede andelskapital hefter ingen andels—
eier for meileriets gjeld.

Ingen andelseier kan pantsette sine andeler sarskilt.

Fellesmotet kan bestemme hvorvidt der skal svares renter av

innbetalt andelskapital. Renten mi dog ikke overstige 4 % pr. &r.

§ 5.

Andelen skal folge gérden, og kan ikke uten fellesmeotets sam-
tykke overdras til andre enn gérdens nye eier. Selgeren mé i tilfelle
salg av girden skaffe skriftlig erklering fra kjeperen om at han overtar
den forrige eiers andeler med rettigheter og plikter. Hvis en eiendom
deles, kan dens andeler med styrets samtykke fordeles forholdsvis mel-
lom de nye bruk.

§ 6. | _

Skulde noen andelseier onske & uttre av meieriet, md han sende
ansekning herom til styret som innstiller og forelegger saken for felles=
metet til endelig avgjerelse. Ved uttredelsen plikter han uten vederlag
& tilbakelevere sitt (sine) andelsbrev samt & innbetale eventuelle garan—
tibelep, likesom han mister sin andel i meieriets fonds og svrige formue.
Fellesmotet har adgang til for hvert enkelt tilfelle & lempe pi disse be—
stemmelser.

§ 7.

Fellesmetet er meleriets everste og avgjerende myndighet. Det
avholdes ordinert en gang &rlig innen mars méneds utgang. Ikstraordinart
fellesmote avholdes si ofte som styret finner det pakrevet, og nir minst
en fjerdepart av andelseierne krever det for bestemt angitt sak. P4
ekstraordinart fellesmete kan ikke behardles andre enn de i innkallelsen
angitte saker,

Innkallelse til fellesmete skjer ved opslag pd meieriet, be~
kjentgjerelse i stedets aviser og pd annen mite som mdtte vere bestemt
av styret eller fellesmgtet. Innkallelsen skjer med minst 10 dagers var-

sel, og den md inneholde avgivelse av hvilke saker som skal behandles.
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Forslag som skal behandles pd fellesmotet, md vere innlevert

til styret senest 1 mined for metet.

§ 8.

Fellesmotet ledes av styrets formann, eller i hans forfall av
varaformannen. Vedtak fattes med simpelt stemmeflertall undtagen de i
§¢ 20 og 21 nevnte saker.

P4 fellesmetet har hver andelseier 1 stemme. I tilfelle stem-
melikhet, gjer formannens stemme utslaget. Andelseier kan la sig repre-~
gsentere av et husstandsmedlem. Utenom dette kan der ikke stemmes ved
fullmektig., Stemmerett har alle inntegnede andelseiere. Det fores bok
over forhandlingene.

§ 9.

Det tilligger fellesmotet & gjere vedtak om kjep og salg av
fast eiendom, pantsettelse av meieriets eiendeler, opforelse sller stor-
re forandringer av bygninger og sterre maskin- og inventaranskaffelser,
og andre saker av sterre viktighet. Det mottar styrets beretning om
driften siste &r, desiderer regnskapet, velger med skriftlig avstemning
et styre pd 5 medlemmer med varamenn, velger 2 revisbrer, fastsetter in-
gtruks for disse og bestemmer deres leonn, behandler saker om optagelse
og utmeldelse av andelseiere og i evrig alle saker som métte bli fore-
lagt av styret. Enhver andelseier er pliktig til & motta valg til til-
lidshverv, men kan undsld sig for gjenvalg i like lang tid som han har
tjenestegjort.

§ 10.

Meieriets drift ledes av et styre pd 5 medlemmer, som selv
velger formann og varaformamn. Styret er vedtaksfert nir minst 3 med-
lemmer, deriblandt formammnen eller varaformannen er tilstede. I tilfel-
le stemmelikhet gjor formannens stemme utslaget. Styret holder meote til
tid og sted som av formannen bestemt. Formamnen er pliktig til & inn~
kalle mgte nir minst 2 styremedlemmer krever det. Styret forer bok over
sine forhandlinger,

Styret velges for 2 &r ad gangen, TForste &r uttrer 2 mann ef-
ter loddtrelming, senere 3 og 2 efter tur.

§ 1.

Styret leder driften i det av fellesmeotet angitte spor. Det
pdligger styret:

1. A ansette meieriets personale, herunder bestyrer, fastsette deres
lenn og utferdige instruks for bestyreren og personalet. Ved alle
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ansettelser skal vanlig opsigelsesfrist forbeholdes.

2. A bestemme hvorvidt noen av personalet skal stille sikkerhet, og
: i tilfelle godkjenne denne.

3. L overvike meieriets daglige drift,

4. A pise at det fores et ordentlig og neiaktig regnskap og at de
utferdigede tjenesteinstrukser blir overholdt.

5. A& undertegne andelsbrevene og fore andelsboken.
6. Ieovrig & vareta meieriets tarv pd beste mite.

Meieriet forpliktes av styrets formann sammen med bestyreren.

§ 12,

Bestyreren leder den daglige drift i overensstemmelse med den
av styret utferdigede instruks. Han er det evrige personales nérmeste
overordnede, og anviser alle lepende utgifter. Han deltar i styrets
meter, men uten stemmerett.

§ 13.

Revisorene skal revidere regnskapet p4 forsvarlig méte. De
skal holde kasseoptelling til ubestemte tider minst en gang 1 kvartalet
og resultatet skal innferes i antegnelsesboken og avgi beretning til
fellesmotet. Ievrig skal de rette sig efter den instruks som mitte bli
vedtatt av fellesmetet.

§ 14.

Andelseierene har rett og plikt til & levere til meieriet all
den melk de kan avse til salg, dog undtatt den melk som selges til glr-
dens faste arbeidere eller andre som bor pi girden. Ingen andelseier
md transportere melk som selges utenom og i konkurranse med meieriet.
Styret kan dispensere fra disse bestemmelser.

Nar styret bestemmer det, er leveranderen pliktig til 4 ta i
retur skummet melk, kjernemelk, myse og andre meierivarer i forhold til
levert melk, og til priser som er fastsatt av styret. Videresalg av re-
turmelk er ikke tillatt, og kan av styret straffes med tap av hel eller
delvis andel i efterskudd for dret. I gjentagelsestilfelle blir & for-
holde som i § 19 nevnt.

§ 15.

Melken leveres til meieriet til tid og sted som styret bestem-~
mer. Den melk som kommer med b8t, er meieriet pliktig til & hente pé den‘
for leverandesren billigste mite.

Styret kan utferdige nzrmere instruks om melkeleveransen, her-

under om renhold i fjeset, forholdsregler under melking, transporitmiter
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m.v. Et eksemplar av denne instruks opslées i meieriets mottagelse og
utleveres dessuten hver enkelt leverander. Til & kontrollere ét in-
struksen efterfelges har styret eller den det bemyndiger nir som helst
adgang til leveranderens fjes og andre rum hvor melk eller melkesparn
m.vV. opbevares.

Unormal melk, eller melk som ikke fyller de av styret opstil~-
lede krav m.h.t. renslighet m.v. kan avvises.

Leverer en andelseier vitterlig forfalsket melk, eller melk
fra syke dyr, plikter han & erstatte den derved forvoldte skade, og kan
dessuten av fellesmetet frakjemnes sin eiendomsrett i meieriet og til~
pliktes & innbetale eventuelt garantiansvar, likesom han kan anmeldes
for pitalemyndigheten. Det samme skal gjelde dersom han leverer melk

nir det er utbrudt smittsom sykdom p& girden.
§ 16.

Den mottatte melk betales>ved ménedlige opgjer som regel innén
midten av efterfeslgende mdned. Den minedlige pris bestemmes av styret
eller péd dettes vegne av bestyreren. Det mi herunder pises at prisen
ikke settes sd hei at driften gir med underskudd.

Melken betales efter fettinnholdet. Fellesmetet kan bestemme
at prisen ogsd skal vare avhengig av at melken fyller amire kvalitetskrav.

Mulig overskudd nir driftsdret er omme kan av fellesmotet be-
sluttes anvendt til avdrag pd gjeld, til oplegning av fonds, til nyanskaf-
felser, til rente pd innbetalt andelskapital eller utbetales som efter—

skudd eller disponeres p& annen mite,

§ 17.

Regnskapet felger kalenderiret.
§ 18-

Andelseierne skal foruten disse vedtekter og de med hjemmel i
dem utferdigede instrukser vere underkastet de vedtekter og bestemmelser
som gjelder for de meieri- eller salgsorganisasjoner som meieriet er til-

sluttet.
§ 19,

Slutter noen andelseier uten lovlig grunn & levere melk, eller
han pd annen mite overtrer bestemmelsene i disse vedtekter eller de in-

strukser som er utferdiget med hjemmel i dem, skal han forsividt ikke amnet
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foran er bestemt, vare forpliktet til & erstatte den forvoldte skade,
fastsatt ved fellesmotets skjemnn, likesom han av fellesmotet kan fra-

kjennes eiendomsretten i meieriet.
§ 20.

Forslag til endring i disse vedtekter kan kun behandles pé
ordinert fellesmote og mé vare innkommet til styret og kunngjort slik
som i § 7, 2. og 3. ledd bestemt. Til gyldig beslutning kreves at minst
4 av andelseierne er representert og at minst 2/3 av de metendes stemmer
avgis for endringsforslaget. Hvis fellesmotet efter denmne bestemmelse
ikke er vedtaksfert, kan forslaget opslds til behandling pé et ekstra-
ordinert fellesmete, tidligst 14 dager efter det ordinzre fellesmote,
hvor forslaget skal anses vedtatt nir minst 2/3 av de metende stemmer

avgi§ for det. Innkallelse til dette mote sksl skje som i § 7 bestemt.
§ 21.

Forslag til oplesning av meieriet blir & behandle P4 ssmme
mate som forslag til vedtektsendring, dog med den undtagelse at det
ved ferste gangs behandling kreves at minst 2/3 av andelseierne er

representert. Ievrig kommer reglene i § 20 til anvendelse.
§ 22.

Opstir det tvist mellem meieriet og noen av andelseierme,
og denne eller disse ikke vil finne sig i fellesmotets avgjigrelse, skal
saken avgjieres av en voldgiftsrett péd 3 medlemmer, hvorav hver av par-
tene velger 1 og sorenskriveren den tredje, som blir voldgiftsrettens
opmann. Voldgiftsrettens saksbehandling skal foregd i overensstemmel-
se med tvistemdlslovens bestemmelser om voldgift.

Voldgiftsretten fastsetter selv sin godtgjerelse og bestem~
mer hvordan de med saken forbundne utgifter skal fordeles pd partene.

Dens avgjerelse er endelig og kan ikke innankes for domstolane.
§ 23.

Disse vedtekter trer i kraft fra . . .

Fra samme tid opheves de nugjeldende vedtekter.

seerscorers
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Privatmeierienes indre organisasjon er rettslig sett den samme

som for andre private forretninger. Den indre driftsordning for evrig

blir stort sett som for andelsmeieriene. -

Forpaktning av meierier var tidligere forholdsvis hyppig. Den
berodde pid at leveranderene etter & ha bygd ferdig sitt meieri, ikke
sjeldén viste for liten forretningskyndighet, s4 driften ga dérlige re-
sultater. I slike tilfelle ble det sktuelt & bortforpakte anlegget til
privatmenn med sterre innsikt. Disse forpaktninger forte dog ofte til
strid, ssrlig om melkeprisen, men ogsd om sluttoppgjeret ved forpakt- .
ningstidens slutt. Etter hvert er antallet av forpaktninger gitt til-
bake, serlig etter opprettelsen av melkeorganisasjonen i 1930~8rene, og

forpaktningsformen er nid av liten betydning.

Den alminnelige framgangsmite ved opprettelse av et andels-

meieri. Det ferste tiltak kommer gjerne fra interesserte produsenter.
Disse ber sette seg i forbindelse med fylkets landbruksselskap, distrik-
tets meierikonsulent og melkesentral. De vil da f& den ferste faglige
orientering om det vil vare behov for et meieri pd stedet. ILandbruks—
selskapet vil utfere beregninger over distriktets produks jonskapasitet,
antall leveringsdyktige melkekuer og melkemengde. Meierikonsulenten vil
gl ot forelepig kostnadsoverslag. FEn fir herved grunnlag for hvor mange
og store andeler en mé regne med. Viljen til samarbeid ber ogs& under-
sekes. Neste skritt er at man innkaller til et allmannamete, hvor meie-
rikonsulent og landbruksselskapet orienterer om fordeler og ulemper ved
8 g& til meieridrift. P& et slikt mete kan det, dersom det er stemning
for & g& igeng med foretaket, bli valgt en arbeidskomite. Denne vil f&
som oppgave & fremme interessen for meieridrift i distriktet ved fore-
drag, meter, propaganda m.v. De skal ogsi samarbeide med meierikonsu~
lenten om det videre arbeid ved reising av meieriet. Dettes plasering,
produks jonsretning, fullstendige tegninger med kostnadsoverslag m.v.,
Arbeidskomiteen gir si etterhvert igang med & tegne andeler. Man ut~
arbeider tegningsdokument hvor det skonomiske ansvar er angitt som en-

hver md padta seg. Her skal refereres et forslag:
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Innbyding

til tegning av andeler i ..... meieri.

Underskrevne innbyr med dette til tegning av andeler i et uan~
svarlig andelslag som har til formal & bygge og drive et meieri pd (ved)
--------- i =~ -« -~~~ «~ <+ herred (by).

Meieriet er tenkt bygd som vanlig (smzr[flate/kombinert) meieri

og kostnaden er ferebels regna til omlag kr. - - - ~- -, Til & dekke den—
ne er det meininga & seke .om nedvendig 14n og tilskott. For byggekapi-
talen er sikra, vil det ikke bli gdtt igang med bygging.

Meierilaget blir et vanlig andelslag med skiftende medlems~
tall og kapital. Ingen andelseier er ansvarlig ut over den andelssum
han har tegna. Som andelseiere kan opptas mjelkeprodusenter i -~ — ~ ~ - -
og omliggende bygder.

Det skal tegnes 1 andel & kr. . . . . . pr. ku som fores pﬁ
gérden &r om annet (- - -~ - geiter regnes som ku). Andelene skal med
kr. ¢eec... seinest 3 méneder etter at laget er stiftet; og resten med
kr. «vseee. pr. méned til det er fullt innbetalt. For den ikke innbe—
talte dol plikter medlemmene & gi garantibevis som skal kunne deponeres
som garanti for 1lén.

Andelene kan ikke omsettes fritt, men skal felge girden.

Meierilaget kan ikke stiftes for det or tegna minst - - - - -
andclor, og hvis en ikke har nddd dette tall for - - — ~ - er tegninga
ikke bindende. ‘

Nér minimumstallet er tegna, vil konstituerendebmete bli inn-
kalt med ~ - - ~ - varsel ved lysing i = = = - ~ ~ /oppslag P& - — = = - =
brev til hver andelseier.

Underskrevne tar attorhald om 4 f4 dekket de utgifter vi har
hatt med ferebuinga.

Tegning skjer ved & fylle ut og skrive under den blanketten

som folger med og sende den til - - ~ ~ = ~ - = ~ .
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Tegningsblankett.
I samheve med innbydinga av — = - = - ~ = = = til & tegne
andeler 1 -~ ~ = ~ = = = - = - - - meieri tegner jeg meg for
———————— andeler
i meieriet.
---------- den ~ - - - - ~ -~ -
Navn = = = = = = =« = - - ~ -

G8rdens navn og nummer - - -~ -

Postadresse v« ¢ o ¢ o o o o »

- e e e

' Et visst antall andeler md vare tegnet for konstituerende mote
kan holdes. Man velger formann og styre, samt framlegger vedtekter for
meierict. Vedtektene blir diskutert og vedtatt paragraf for parsgraf
med simpelt flertall.
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Kapitel VI.

ENGROS- OG DETALJOMSETNINGEN AV MEIK OG MELKEPRODUKTER.

Omsetningen av melk og melkeproduktsr har vzrt ordnet pd noe
forskjellig mite i tidens lep og har ogsd vert forskjellig for de for-

skjellige melkeprodukter, hvorav konsummelk, smer og ost er de viktigste.

1. Omsetning av konsummelk.

Omsetningen av konsummelk er ikke av gammel opprinnelse, for
tidligere holdt oftest byborgerne selv kyr, som skaffet dem den melk de
trengte.. Med fremveksten av en sterre bybefolkning vokste det imidler-
tid i ferste halvpart av det 19. &rhundre fram en melkeomsetning, som
foregikk ved at produsentene solgte melk til sine naboer, forst ved at
forbrukerne selv hentet melken, senere ogsf ved at produsentene brakte
melken omkring. Denne omsetning var til & begynne med av beskjedent

omfang, og flere steder ansi girdbrukerne det endog som en skam & sel-

ge melk. IMen etter hvert tiltok den i omfang, og da transportmulighete-
ne ikke var store ~ "melkemilen" - ble det mange steder lokale salgs-
monopoler. Slike har holdt seg til langt ned mot nitiden omkring en-
kelte nordnorske byer.

Disse faktiske monopoler pad & forsyne byene med melk som de
narmestboende produsenter hadde, ble imidlertid etter hvert brutt som
felge av kommunikasjonsmidlenes utvikling. Allerede for 1850 var man
kommet godt i gang med veier, og i 1854 kom den forste jernbane, Dermed
ble byene etter hvert naturlige melkemarkeder for fjerne distrikter som
tidligere vesentlig hadde opptradt som leilighetsvise torvselgere av
surmelk péd kagger.

Byenes nzrmest oppland sid selvsagt ikke med glede pd denne
utvikling, det ble flere steder kamp mellom nazrmelken og fjermmelken,
kamper gsom dog etter hvert forte til at det ble opprettet bymeierier
som omfattet bdde det nere og fjerne oppland.

Det forste skritt i denne retning var ofte at private melke-
handlere etablerte seg som kjepere av melk som de distribuerte videre
gjennom butikker. Produsentene fikk derved noe lavere pris, men til
giengjeld en lettvintere og sikrere avsetning, si de allikevel s& sin

fordel i det. Disse melkehandlere bidrog straks til & sanere markedet,
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forst ved den konsentrasjon av utbudet de bevirket, men sarlig ved at de

serget for foredling av overskuddsmelken, oftest til smer og pultost, i

spesielle, men ofte primitive meierianlegg.

Etter hvert ble det ogsé stadig opprettet flere bymeierier ved
at produsentene gikk sammen om opprettelsen.

Utover mot 1890 kan en regne med at det var meierier i omtrent
alle byer, til dels flere i hver. Disse overtok etter hvert det meste
av konsummelkeomsetningen og ble samtidig bedre utstyrt for foredling av
overskuddsmelken.

I de senere Artier har forsyningen med konsummelk forsgdtt ve-~

sentlig pd felgende 3 méter:

a. ved s.k. direkte leveranse dvs. at melken leveres direkte

til forbrukerne enten ved at forbrukerne henter melken i fjsset eller ved
at produsenten bringer den omkring til forbrukerne. Som eksempel pd den

siste kan nevnes "Akersmelken" eller '"varmmelken'.

b. gjemmom kjepmenn som tar imot melk fra flere produsenter
og selger den ut i detalj. Dette har sarlig vert alminnelig utover Ost~
landsbygdene.

¢. gjennom meieriens. Disse foretar omsetningen for det meste
gjemom melkebutikker, som dels drives for egen regning, dels av private
melkehandlere, I stigende grad omsettes melken pd flasker, og etter hvert
er det blitt mange forskjellige sorter melk og flete, som er brakt i han-
delen (se kap. III).

Alle disse omsetningsformer har sin oppgave & fylle og vil sik-
kert lenge fortsette ved siden av hverandre. Som foran nevnt gikk ut-
viklingen fram til 1900 sterkt i retning av ekt meieriomsetning, og dette
fortsatte fram til omkring 1917. TFerst pd grunn av krigen, og senere pé
grunn av den prispolitikk som ble fert fra 1921, ble det i 1920~&rene en
betydelig utglidning fra bymeieriene, idet de narmestboende leverandsrer
gikk ut og begynte med direkte leveranser. Fra 1930 ble denne utvikling
stanset ved hjelp av melkesentralene, og senere er det foregdtt en sterk
konsentrasjon av melkeomsetningen i meieriene. Det er uten videre klart
at ved en slik konsentrasjon, kan omsetningen gjeres billigere enn om der
skal omsettes melk pd flere forskjellige miter,

Ved bedommelse av disse omsetuingsformer er i hovedsaken felgen—
de forhold & ta i betraktning:
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Hygienisk byr meieriomsetningen péd den fordel at den stir un-
der kontroll av fagutdannede folk, og at meieriene er utstyrt med appa~
rater for pasteurisering. Va=d inngfende fjoskontroll kan ogsi den dir-
ekte omsetning vere hygienisk meget god, men den mangler midler til &
beskytte mot smitte. XKjopmannsomsetningen md stort sett sies & vmre lite
tilfredsstillende i hygienisk henseende, men det er allikevel mange ste-

der vanskelig & unnvsre den.

Omsetningsekonomisk arbeider den direkte omsetning hvor for-

brukerne selv henter melken i fjeset, naturligvis med de laveste kost-
nader, men hvis en gir over til ombringelse, blir det gjerne den dyr-
este. szpmannsleﬁeransen arbeider ogsd normalt med lave kostnader.

For meieriomsetningen ble det i 1952 regnet med at meieribehandlingen
kostet 7,4 ere pr. liter helmelk, hvortil kom en detaljmargin pd 4,0 ere.

Ved flaskemelkomsetningen ekes kostnadene ytterligere med 5,3 ore.

Jordbrukssgkonomisk vil omsetningsformenes yteevne forst og

fremst bero pd de nettopriser som erholdes, men dessuten ogsi pd om der
skaffes sikker avsetning. Dette kan stille seg noe forskjellig fra det
ene tilfelle til det amnet. Det ber sterkt understrekes at det ofte er

gjort feil ved at det har vert lagt for sterk vekt pd prisene, uten &
ta hensyn til om all melk vil kunne levares. I sin alminnelighet vil
meierileveransen gi den sikreste avsstning, og dermed det beste grunn-

lag for en sikker utvidelse av jordbruksproduksjonen.

2. Omsetningen av smor.

Omsetningsformene for smer har vekslet atskillig i tidens lop.

Selve grumnformen, den direkte omsetning av girdstilvirket smer fra pro-

dusent til forbruker har fortsatt helt fram til nidtiden og er fremdeles

av betydelig omfang. Allerede tidlig begynte imidlertid en omsetning pd

lengre avstander, forst og fremst til byene og dernest til andre land.

Den dirckte leveranse til kjepmenn og hekere i byene ble lenge stettet
av den offentlige naringspolitikk. Etter hvert utviklet det seg dog ogsé
fra gjestgiveriene pd landet og omvandrende fekarer en organisert sam-
ling av produktene ute pd landsbygden, og som senere har fortsatt gjennom
landhandlers, samvirkelag osv.

Denne omsetningsform har helt til det siste vert av betydelig
omfang, og ble i 1930-4rene anslétt til 4 mill. kg pr. &r.
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Da meieridriften begynte i 1860-3rene kom et nytt ledd inn i
omsetningen, idet melkeprodusentene 1 stedet for & fremstille smeret

hjemme pd gdrden, leverte melken til et meieri som sd beserget skumming,

kjerning og avsetning av smeret.

Som felge av den sterkt okte avsetning, utviklet det seg i de

storre byer etterhvert nye ledd i omsetningen i form av grossister, som

tok imot meierismer, samt fjell- og gérdssmer fra de enkelte produsenter,

og solgte det videre til detaljistene. Disse grossistforretninger som

tidligere ofte hadde omsatt importert smer, drev vesentlig kommisjons-—

handel i norsk smer og omsatte produktene mot en provisjon som fra om~

kring 1900 var 3 %. I disse prosenter var innbefattet omkostningene med
smerets henting pd jernmbanestasjon, eller skipskai, salgsarbeidet, smerets
utbringelse til kjepmann, samt ansvar for at smeret virkelig ble betalt.
Den s8ledes etdblerte omsetningsordning var stort sett sunn, ikke minst
fordi de flestie grossistfirmaer var okonomisk solide. Samarbeidet med
meieribtuket var ogsd intimt, bl.a. ved felles prisnoteringsutvalg.,

Etter hvert meldte det seg imidlertid krav .om intimere sem-

arbeid mellom meieriene i deres smeromsetning., Szrlif m& nkvnes at det

i 1921 ble fremsatt forslag om opprettelse av en Meierienss Salgssantral,

hvori all engrosomsetning av smer og ost skulle samles.
Det lyktes riktignok ikke i ferste omgang & f& denne plan reali-
sert, og tiden var neppe heller moden for den. Ferst i 1928 ble en lig-

TN ——

riers Eksportlag, n& Norske Meieriers Salgssentral, Dette og smeromset-

ningens senere utvikling i det hele, skal omtales nzrmere senere i for—
bindelse med omtalen av 1930-&renes organisasjonsarbeid.
For tiden er engrosavansen ca. 4 % og detaljavansen 12,5 Ta
Det skal endelig nevnes at mens virt land i hele det 19. &r-

hundre hadde overskuddsimport av sumer, vesentlig fra Danmark og Sverige,

fikk det fra 1897 en overskuddseksport, vesentlig til England. Denne

varte til 1917 da den avlestes av en overskuddsimport som varte til 1930.
Senere har landet hatt overskudd av smor, som dog for det meste er skaffet
avsetning p& ammen mdte enn ved eksport, nemlig ved innblanding i marga-

rinen.

3. Omsetningen av ost.

Denne omsetning har stort sett fulgt den samme utvikling som

omtalt for smer. Den er dog atskillig vanskeligere, dels fordi det er sé&
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mange slags oster, dels fordi ostekvaliteten varierer meget mer emnn smer.

Serlig det siste forhold har medfeort at mens smeret har kunnet

omgettes i kommisjonshandel, fordi det er en meget fungibel vare, konm

osteomsetningen tidligere over til & foregd i fast regning gjennom gros-

sister.

En annen vanskelighet med osteomsetningen har vart at osten mé
lagres og modnes, dvs. at den ferst kan selges en viss tid etter at den
er fremstilt., Dette medforte tidligere hyppige avsetningskriser, som
ferst ble sekt avhjulpet ved produksjons- og lagerstatistikk, men fra
1930~4rene er omsetningen regulert gjennom de nye omsetningsorganisa~-
sjoner.

Utenrikshandelen med ost har stort sett vert av liten omfang.
Vi har stadig hatt en viss import av spesielle utenlandske oster, sé~
som roquefortost, Brieost, sveltserost osv., og i 1930-4rene har vi
ogsd hatt en del eksport, szrlig til Tyskiand, Belgia og U.S.A.

Den vanlige engrosmargin har i de senere &r vart 10 %, og

detaljmarginen 40 gre pr. kg.



Kapitel VIIL

OVERSIKT OVER DE FORHOLD SOM HAR INNFLYTELSE PR MEIERIENES

DRIFTSRESULTATER.

1. Bestemmelsen av driftsresultatet.

T andelsmeieriene, som er den vanlige meieridriftsform i vért
land, fir meierienes driftsresultater stort sett sitt uttrykk i den

melkepris som utbetales til leverandsrene. Det overskudd eller under-

skudd som viser ser ved Adrets regnskapsoppgjer, er her av mindre inter-

esse, da de kun gir uttrykk for hvor forsiktige man har vert ved fast- |
settelsen av de ménedlige utbetalingspriser.

Imidlertid méd en holde seg for sye at melkeprisen ikke behgver

4 vere noe sikkert uttrykk for meieridriftens resultater. Ofte er den
pdvirket av andre forhold, og det er omtrent alltid nedvendig & gjennom-
fore korreksion av de faktiske utbetalte melkepriser for de brukes som
mdl for driftens godhet.

Virkelige feil av betydning i meieriregnskapene er né sjeldne,

idet bokholderiet og revisjonen gjennomgdende er neyaktig. Muligheten
for feil eller fusk er dog til stede. Dette kan og md motvirkes ved god

revisjon som i sd fall bor vere bide tallmessig og kritisk.

Men selv om regnskapene er i orden, kan det vere vanskelig &

bruke dem som grunnlag for en bedemmelse av driftens godhet. Hyppig er

meieridriften blandet sammen med mange andre virksomheter, sisom inn-
kjeopslag, handelsforretning, grisehold, kafévirksomhet osv. De inntek-
ter og utgifter som vedrerer disse md selvsagt utkobles, men dette er
ofte vanskelig og md foretas ved skjenn, som ofte kan vare omtvistelige.

Kostnadene til wvedlikehold, avskrivninger og forretning, krever

en szrlig oppmerksomhet. Det gér fram av de oppgaver som er gitt foran
om kostnadene ved de forskjellige meierityper at disse tre poster kan
variere fra ca. 1,04 ore pr. liter melk til 3,77 ere pr. liter. Hvis an~
legget er gjeldfritt, vil disse poster for en del bortfalle, og meieriet
kan utbetale tilsvarende mer for melken. Har det formue, kan dette for-
hold gjere seg enda sterkere gjeldende. Et annet forhold av betydning

er at finansielt sterke meierier ofte ferer opp sterre nyanskaffelser

som vedlikehold, idet de betales straks av driften, mens svake meierier

omvendt kanskje ferer vedlikeholdsutgifter opp som kapitalskning.
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Det ber ogsd nevnes at til dels er lagerbeholdningene si sto-

re at svingningene i deres verdi kan ha betydelig innflytelse pd melke-

prisene.
I det hele er disse korreksjoner ikke enkle og krever atskil-

lig sakkunnskap og erfaring. Det md szrlig advares : ot 4 bygge pd de

ménedlige priger, da disse kan vare sterkt pdvirket av utenforliggende

forhold. Men selv drsmiddelprisene kan vere misvisende hvis ikke de

nodvendige korreksjoner er gjiennomfort.

2. Bedriftsinterne faktorers innflytelse pd driftsresultatens.

Som i alle andre bedrifter bestemmes meierienes driftsresul-
tater av en mengde faktorer som kan samles i to hovedgrupper, en som om-

fatter de bedriftsinterne, en annen som omfatter de eksterne faktorer.

a) Av de bedriftsinterne faktorer er melkekvaliteten den

dominerende. Denne gir seg utirykk dels i melkens stoffinnhold, hvor
serlig fettinnholdet er av betydning, dels i de fysiologiske og organo—
leptiske egenskaper: holdbarhet, smak osv. og som betinger melkens bruk-
barhet i det hele tatt.

Betydningen av melkens innhold av fett fremgir av de utbytte-
tall som er anfert foran i kapitel IT. IFolgende sammenstilling gir en
oversikt over utbyttet av 100 kg helmelk med resp. 3,0 % og 4,0 % fett.

3,0 % 4%
Liter salgbar flete med 20,5 % fett.... 13,7 18,4
kg salgbart smer 3,4 4,6
helfet gaudaost av ublandet helmelk....o 8,5 10,1
blandet geitmysost 10,6 11,6

Er prisen pd smer kr. 6,60 pr. kg, vil det sees at brutto-
verdien av smeret etter 100 kg helmelk med 3,0 % fett blir 22,44 kr,
men etter 100 kg helmelk med 4,0 % fett 30,36 kr.

Ogsé i1 melkens eggehviteinnhold kan det vare variasjoner, men
disse er mindre og av ikke sd stor betydning.

Av serlig stor betydning er melkens fysiologiske kvalitet.
Hvis melken er unormal, stammer fra syke dyr, eller er bchandlet slik at
den er blitt tilblandet store bakteriemengder, eller endelig at den er

tilfert smitte fra personalet, vil den kunne piéfere meieriet store tap.
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Store tap kan ogsid piferes meieriet ved levering av melk fra kuer straks
etter at de er penicilinbehandlet. Tapet er ofte ikke s lett & angi
tallmessig, dette gjelder eksempelvis den skonomiske virkning av en melke-
epidemi, og hvor det gjelder virkningen pé& produktene, kan disse i noen
grad tilsleres av variasjoner i den anvendte teknikk. Selv om en ved mo-
derne teknikk kan gjere en del i retning av & dempe de uheldige virknin-
ger av en darlig melk, kan en si at jo bedre melk en har til disposisjon,
desto storre sjanse har en til & f& gode produkter, og omvendt. Det kan
i denne forbindelse nevnes at 10 ere forskjell i smerpris gir 0,4 sre for-
skjell i melkeutbetalingspris, og 10 ere forskjell i ostepris gir 1,0 ore
forskjell i melkepris.

For & sikre meieriene en god melk avregnes melken mer og mer et-
ter kvalitet, ferst og fremst etter fettinnholdet, men dernest ogsid etter
fysiologisk kvalitet, bestemt ved den s.k. reduktasepreve. Reduktasepre-
ven er sammen med fettbestemmelse av melken obligatorisk ved alle meie~
rier. (Se kapitel VIII).

b) Den neste viktige bedriftsinterne faktor er den anvendte
teknikk., Denne faktors innflytelse er etter hvert blitt stadig sterre,
etter som melkeforedlingen er fert over fra produsenthusholdningene til

de store moderne meierier. Den vivker til to sider, ferst pd produkt-

utbyttet, sével kvalitativt som kvantitativt, og dermest p& omkostningene.

Teknikkens innflytelse pd produktkvalitet og utbytte er allere-
de for cn del omtalt foran i kap. II. Det skal her bare nevnes at for si
vidt angér utbyttet er det ssrlig felgende forhold som virker inn:

Ved konsummelksalget blir utbyttet forst og fremst avhengig av

hvor stort svinn det arbeides med. Ved en utsalgspris for helmelk pd 40
gre pr. liter vil 1 % svinn bety 0,4 ere pr. liter melk, Dernsst er det
av betydning & holde flgtens fettprosent s nzr lovens minimumsgrense som
mulig. Hvis der leveres ut flete med 21,5 % fett istedenfor 20,5 %, vil
dette si at der blir solgt 0,8 liter flete mindre etter 100 kg helmelk,

og dette vil ved en fletepris pd kr. 5,70 pr. liter bety et tap pd 4,6 ore

pr. kg helmelk. Kontrollen med flztens fettprosent er derfor en av de vik-
tigste operasjoner ved melkesalget. Ved siden herav spiller ved fleotefrem-
stillingen ogsé renskummingen en viss rolie, Under vanlige forhold kan

det nd s& & si alltid renskummes til 0,06 % fett i magermelken, Hvis det
kun renskummes til 0,10 % vil dette bety at det blir 0,16 liter mindre
flote etter 100 kg holmelk, hvilket vil bety 0,91 sre i mindre inntekt pr.
liter melk. Dette kan se lite ut, men hvis det A&rlige salg f. eks, er
400.000 1 flete, blir tapet kr. 3.640,-.




Ved smerproduksjonen vil teknikken kun pé&virke utbyttet av

smpr ved renskummingen, renkjerningen, smerets vannprosent og svinnet.

Renskummingens innflytelse ytrer seg pé den miten at jo mer

fett som etterlates i skuumetmelken, desto mindre smer blir det. Da
fettet 1 smer normalt er vesentlig lavere betalt enn i floten blir den
gkonomiske virkning tilsvarende mindre. In forskjell i renskumming fra
0,06 til 0,10 % gir en forskjell pd 0,044 kg smor etter 100 kg helmelk,
hvilket ved en smerpris pad kr, 6,60 pr. kg representerer 0,29 ore pr. kg
helmelk.

Renkjerningens innflytelse ytrer seg s8ledes at jo mer fett

det gdr over i kjernemelken, desto mindre smer blir det. Hvis det i det
ene tilfelle etterlates 1,0 % av fletens fett i kjernemelken (renkjer—
ningsprosenten er da 1,0) og i et annet tilfelle 1,4 %, s& representerer
dette 0,018 kg smeor etter 100 kg helmelk, eller hvilket ved en smerpris
pd kr. 6,60 pr. kg svarer til 0,12 ere pr. kg melk,

Smgrets vannprosent er vanlig fastsatt til maksimum 16 % og
holdes for det meste pi 15 %. Jpf tiden er meksimum 18 %, Senkes vam-
innholdet ytterligere, vil det oppstd tap. Om det eksempelvis lages smer
med 14 % vann, vil tapet i forhold til 15 % bli 0,05 kg smer pr. 100 kg

helmelk, hvilket ved ovennevante smerpris blir 0,33 ore pr. kg melk. Kon-

troll av vannprosenten er derfor en viktig del av meieriarbeidet.

Ved ystingen vil utbyttet dels vare avhengig av hvor neyaktig
ystemelkens fettprosent innstilles, dels av hvor forsiktig det ystes, og

sist, men ikke minst av ostens vannprosent.

Innstillingen av ystemelken er ferst blitt aktuell etter at det
offentlige fastsatte bestemte grenser for ostens fettinnhold i terrstof-
fet i de forskjellige grupper (se kap. III). N&r det eksempelvis for hel~
fet ost blir krevd 45 % fett i torrstoffet i den modne ost, og en ved ys~
ting av ublandet helmelk erholder ost med f. eks. 52 % fett i terrstoffet,
sé& vil det overfledige fett bli bedre utnyttet skonomisk om det tas ut av
osten og lages smer av. Ved utblanding av ystemelken med sep. melk kan
det tilnsrmet regnes med at den senkning som man fér i osteutbyttet pa
grunn av lavere fettprosent i1 ystemelken viser seg igjen som en tilsvar-
ende gkning i smerutbyttet. Da smerprisen gjerne er omitrent dobbelt si
hey som osteprisen, vil det sees at utblandingen gir en betydelig for-
tjeneste.,

Under selve ystingen gjelder det & f4 mest mulig av ystemelkens
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fett og eggehvite over i osten, da disse stoffer betales med betydelig
hoyere pris, enn om de havner i mysen,

Ellers vil osteutbyttet ogsi bero atskillig pé lagringen. Un—
der denne oppstdr det normalt et sterre eller mindre svimn, dette blir

desto sterre jo sterre osten er ystet, og jo lengre den lagres.

Ved mysostkokingen vil utbyttet vesentlig bli avhengig av mys~

ostens vannprosent og hvor neysktig primen tas opp av pamnen. Ved koking
av geitmysost vil det ogsd spille en rolle hvor neyaktig fettprosenten 1
torrstoff innstilles i likhet med det som foran er nevnt for vanlig ost.

P& alle disse omrdder er det nedvendig & fere inngdende og
kontinuerlig kontroll, forat melkens stoffer skal bli utnyttet pd beste
nmdte, og pd de fleste meierier er det derfor gjerane ordnet med en omfate-
tende driftskontroll.

¢) Xostnadene ved meieridriften er pengeverdien av de for-
skjellige forbruk av produksjonsmidler. Det generelle problem er her
som i andre bedrifter, & holde forbruket lavest mulig og i sterst mulig
utstrekning & foreta fordelaktige imnkjep. Om de enkelte poster kan an-

fores:

Arbeidslenn. Meieribruket har fra gammel tid av benyttet meget
kvinnelig arbeidskraft. I de senere &r har dette snudd seg noe, og etter
1930 har det vert flere menn enn kvinner. Egentlig fagutdamelse har
bare ca. fjerdedelen, nemlig ca. 1000 av ialt 4000. Arbeidslemnen er nd

for en stor del fastsatt ved tariff- og lemnsavtaler.

lys, kraft og brensel. Iys og kraft er i de senere &r blitt

overveiende elektrisk. Dampmaskindriften er sjeldnere. Det har ogsé

vert en klar tendens i retning av enkeltmaskindrift. Dampanleggene er
heytrykkskjeler overalt hvor det er mysekoking, ellers kan med fordel
brukes lavtrykksanlegg. Dampanleggene stér under kontroll av Norske

Dampkjelforening.

Avkjeling. Mens det tidligere bruktes is som ble lagret i szr-
lige ishus, brukes na overveiende mekaniske kjeleanlegg, for det meste

med ammoniakk.

Av hjelpe- og driftsmaterialer bruker meieriene mange slags,

si8som salt, lepe, smorfarge, ostefarge, krydderier (nelliker, karve,
spiskum), olje og fett, rengjeringsmidler, emballasje, papir, kjemika~

lier for melkepreving, pussemidler osv.
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Transvortkostnadene bestdr dels av kostnadene i forbindelse

med fjerntransport av produksjonsmidler som innkjepes eller varer som
sendes, dels nertransport som bestir i utbringelse av varer til kunder
p8 stedet, Den forste gruppe av kostnader er ssrlig dominerende ved
samlestasjoner som sender melk imm til sentralmeierier med jernbane,
bil eller skip. Det kan her gé& fra 0,5 til 3,0 ere eller mer pr. li-
ter melk. Den annen gruppe av transportkostnader er ssrlig fremtreden-
de ved bymeierier med ombringelse av melk og produkter. Her kan disse

omkostninger g& opp i 1,5 - 1,9 ore pr. liter melk.

Handelskostnadene beror for en ilkke liten del pd hvorledes

meieriet ordner salget av sine produkter. De blir minst ved engrosom-
getning, og egker normalt ndr meleriet overtar mer av salget til kjep-
menn. Detaljsalgskostnader pleier en & holde utenfor meieriregnskapene.
(Handel i meieributikk.)

Skatter er vesentlig eiendomsskatt og vannskatt, idet andels-
meieriene er fritatt for inntekts- og formuesskatt for selve meieridrif-

ten, Drives annen virksomhet, blir demmne skattbar.

Assuranse er vesentlig brannforsikring og transportforsikring,

Kostnadene til yedlikehold, renter og avskriving beror i ve-

sentlig grad pd det iteknisgke anlegg. Stort sett er vire meierier nd vel
utstyrt i teknisk henseende, men det er fremdeles igjen en del eldre og
primitive anlegg, Etter som anleggene er blitt mer moderne og bedre, er
de ogsd blitt dyrere, og kapitalbelastningen pd driftsbudsjettene vari-
erer n8 fra 1,04 til 3,77 ere pr. liter. De fleste anlegg er dog mer
eller mindre nedbetalt, sdledes at de fektiske utgifter til rente osv.
er lavere, Men det er pd den annen side anlegg som har overdimensjo-
nert seg, séledes at anleggskapitalen er blitt alt for stor i forhold
til melkemengden, Dette er av de sterste ulykker som kan ramme meieri-
ene., I de senere 8r er det fra statens side brukt betydelige midler til
nedskriving av gjelden 1 slike tilfelle,

De samlede kostnader varierer sterkt fra den ene meieritype til
den annen. Dyrest er driften ved kombinerte meierier med mysostkoking,
billigst drives samlestasjonene, flotemeieriene og smormeieriene., I kap.

IV er gitt oversikt over kostnadene ved de enkelte meierityper.

d) Nettoutbyttet fremkommer ved & trekke kostnadene fra brut-
toutbyttet som igjen er utbyttet av salgbare produkter multiplisert med
salgspris.
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Som eksempel hitsettes fra mars 1952 utbyttet av 100 liter hel-
melk med 3,80 % fett og ved forskjellige anvendelser.

Produksjon av smeor med retur av magermelk.

4,61 kg SMOT .. & KT 6,60 = kr. 30,43
85,66 1 skummetmelk .. worm 0,08 = " 6,85
6,23 1 kjernemelk ......" " 0,08 = " 0,50
Bruttoutbytte " 37,78
+ Driftskostnader (marginer).......mm. " 4,48

Nettoutbytte (debiteringspris)...ouwm.. kT, 33,38 eller 33,38 zre/l melk

Produksjon av gaudaost F 45 med mysostkoking.

0,97 kg smoT...en 3 kr. 6,60 = kr. 6,40
9,68 " 08t wono4,35 = v 42,11
7,16 " mysost . won 1,80 = " 12,87
1,31 1 kjernemelk ... mt 0,08 =_"_ 0,10
Bryttoutbyttet kr. 61.48
+ Driftskostnader L 18,70
Nettoutbyttet kr. 47,78 eller 47,78 esre/l melk

Produksjon av nekkelost M 10 uten mysostkoking.

4,74 Kg SMOD ..corcrmmsrrsron 3 kr. 6,60 = kr., 27,32
7423 M 08 mow 275 = " 19,88
76,45 1 MySe ... .o Jttom 0,00 = "t 0,76
5,60 1 kjernemelk ... wom o 0,08 = _" 0,45
=g PR vk o'y 2 ok X S kr. 48,41
+ Driftskostnader , "o 7,10
Nettouthbyttet kr. 41,31 eller 41,31 ore/l melk

Produksjon av blandet geitmysost G 35, smer og kasein.

0447 KE SMBT oo a4 kr, 6,60 =kr. 3,10
5,98 " kasein.. LT 1,00 = o 5,98
10,88 " G 35 . LM 4,400 = M 47,87
0,64 1 kjernemelk....." ™ 0,08 = _" 0,05
Bruttoutbyttet .. kr. 57,00

+ Driftskostnader " 13,20
Nettopris kr. 43,80 eller 43,80 osre/l melk
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Salg av helmelk i 2, prisgruppe.

Utsalgspris ‘ 52,00 ere/l1
+ 10 % omsetningsskatt ... 5,2
+ Detaljmargin til forhandler 4,0 9,20
Brutto pris for meieriet (detaljistpris)........42,80 ore/l
+ Driftskostnader L 7,40 o

Nettoutbytte (pris) 35,40 ere/1

Salg av 35 % kremflete og skummet melk i 2.prisgruppes

Av 100 1 helmelk 3,8 % fett erholdes 10,79 1 kremflete og 89,21 liter
skummet melk.

Kremflote. Skummet melk.
10,79 1 & EPe 5975 o = kr. 62,04 89,211 & kr. 0,22 = kr. 19,63
+ 10 % omsetningsskatt kr. 6,20 .eormmemon + kr. 1,96
+ Detaljmargin til ‘ .
forhandlox . "o5,40 M 11,50 0+ " 2,68 77 v 4,054
Brutto pris for meieriet ... kr. 50,44 L k. 14,99
+ Iriftskostnader _" 7,55 % , " 3,93
Nettoutbytte (pris) ... o k. 42,89 — kr. 11,06

I alt kr. 53,95 eller 53,95 ere pr. 1 melk.

e) Store og smi meierier.

Som i en rekke andre industrier er omkostningene i meieriene
sterkt avhengig av meierienes sterrelse og melkemengde.

Tar en forst for seg virkningen av variasjonen i melkémengden
inmenfor ett bestemt meieri, viser det seg at kostnadene pr. liter melk
faller ganske sterkt ved ckende melkemengde. Her er altsd en tydelig

s.k. driftsdegresjon i enhetskostnadene som beror pd at en sterre del

av meierienes totalkostnader er faste eller gker lite ved okt melkemengde.

Noe svakere uttalt er normalt den s.k. sterrelse-degresjon,

dvs. fallet i kostnadene pr. liter melk ved & g8 over fra smd til store
meierier. Men ogsd denne degresjon er normalt tydelig og spiller en
praktisk viktig rolle. |

Som eksempel pa disse to typer av kostnadsdegresjoner hitset-
tes folgende tzll hentet fra noen undersekelser ved 3 mysostkokerier,
A, B og C.
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Omkostningen i sre pr. liter

Liter melk pr. dag A B, c.

1.000 ' 6,68

1.500 - 5,32

2.000 4,53 -

2.500 - 3,99

2-500 3236

4,000 4,76 8

5,000 4,06 g

6.000 3,48 Ef

7.000 3,12 ﬁ

8.000 E

9.000 2,91 1

De understrekede tall angir normalkapasiteten. —> Steorrelsesdegresjon.

Meieristerrelsen virker imidlertid ikke inn pd driftsresulte~
tene bare gjennom kostnadene. O0Ofte er virkningene pd bruttoutbyttet en-
da mer fremtredende i de store meieriers faver. Dette beror gjerne péd
at de store meierier har lettere for & holde bedre personale og bedre
utstyr, samt mer effektivt salgsapparat.

Imidlertid vil en ekning av meieristerrelsen normalt ogsd med-
fore en ekning av leveranderkretsen, dvs. det blir lengre transportveier
til meieriet og dermed steorre kjorekostnader. Ett eller annet sted lig-
ger derfor en ekonomisk grense utover hvilken det ikke lenner seg & oke
meieristerrelsen. Denne grense har i de senere &r utvilsomt forskjevet
seg utover fordi de dyrere anlegg har krevd sterre melkemengde og tran-
sportkostnadene har holdt seg rimeligere. Det har derfor foregitt en be~
tydelig rasjonalisering med nedleggelse av smi, eldre anlegg og sammen-
slutning i sterre anlegg, sarlig i byene.

Det bemerkes at 1 praksis er mange unntagelser fra regelen om
at de store anlegg driver billigere, men dette beror da gjerne pd spesi-
elle forhold.

f) Blandet drift. Som foran nevnt er et stort antall av vire

meierier utstyrt for flersidig anvendelse av melken. Dette skyldes on-
sket om & kunne utnytte vekslende konjunkturer ved & legge om driften til

de melkeanvendelser som gir de beste nettopriser.
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Imidlertid mé det understrekes at drifiten i de blandede eller
kombinerte meierier blir relativt dyr, fordi de alltid vil ha uutnyttede
kapasiteter. Eksempelvis utferes smerlagingen billigere i et rent smer-

meieri emn i et kombinert anleggs

3. Bedriftgeksterne faktorers innflytelse pd driftsresultatene.

Meieridriftens ekonomiske resultater er ogsd og i vesentlig
grad avhengig av forhold som virker utenfor bedriften, og da 1 ferste

rekke produktprisene.

Under tidligere forhold med fri omsetiing dvs. omtrent fram
til 1931, ble prisene dannet pd markedet ved det vanlige samspill mel-
lom tilbud og ettersporsel og varierte med disse. P& grunn av virt
norske markeds ringe omfang, kunne for evrig vdre priser serlig pid smer
direkte avledes av prisene pd verdensmarkedet. I importsituasjoner ble
smerprisene omtrent prisen pd dansk smer i Xebenhavn tillagt omkostning-
er og toll. I eksportsituasjoner ble prisen omtrent smerprisen i Eng-
land, fratrukket omkostninger med overfering av smeret til England.

For ostens vedkommende har prisdennelsen stort sett foregdtt
pa den méte at de har justert seg etter smerprisene, sdledes at det ble
noenlunne samme nettopris ved ysting som ved smerlaging. Importen av
utenlandsk ost har til dels gdtt til meget hoye priser pd grunn av den
betydelige ostetoll, Til sine tider har ogsi enkelte norske ostesorter
f.cks., Be G. 08t hatt gunstigere prisforhold. Ellers var under de tid-
ligere frie cmsetningsforhold ostemarkedet meget labilt, og prisene va~
rierte sterkt. Ssrlig i vérmdnedene og for de magre ostesorter kunne

prisene falle meget langt ned,

For konsummelkens vedkommende var det under tidligere pris-

dammelsesforhold ogsd slik at prisene stort sett innstilte seg pd & gi
de samme nettopriser for helmelken som det en kunne fd ved smerlaging
og ysting. I 1870-4rene, for meieriene var kommet i gang, hendte det
dog ikke sjelden at nettoprisen ved salg av konsumnelk 14 lavere enn
ved smerlaging. Etter at bymeieriene kom i orden og overtok fored-
lingen av overskuddsmelken, ble dette sjeldnere, og regelen ble som
ovenfor nevnt at konsummelken kunne holdes i en viss overoris. Det vise
te seg imidlertid at det var snevre grenser for hvor stor demnmne kunne
gjeres. Ble den for stor, ble de leveranderer som bodde nzrmest byen

fristet til & g8 ut av bymeieriene og oppta direkte leveranse, likesom
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ogsd fjernere liggende produksjonsmeierier ble interessert i & oppta
konkurranse. Det ble derfor vanlig med overpriser pd 0,5 - 1,0 sre.

Fra 1921 av forsekte imidlertid Norske Melkeprodusenters
Landsforbund 4 holde vesentlig sterre overpriser, helt opp i 10 ore,
men'détte lyktes ikke. De falt snart ned til 4 sre, men ogsd dette var
for meget, og 1 1920-4rene fikk konsummelkmarkedene en sterk pékjenning
ved at leveranderene gikk ut av bymeieriene, og produksjonsmeieriene
trengte seg inn pd bymarkedene, altsd nettopp de virkninger som tidli-
gere hadde fort til den ovemnewnte begrensning av overprisene. Om—
kring 1930 var disse forhold sterkt medvirkende til reisningen av den
nye melkeprodusentorganisasjonén, som er omtalt i kapitel IX.

Den risiko som de svingende priser forer med seg har forlengst
fort til bestrebelser som har tatt sikte pd & regulere prisene., Dette
er dels gjort ved organisasjonsmessige sammenslutninger, dels ved stats-
inngrep. Disse forheold er nzrmere cmtalt i kapitel IX cg i1 Meieridrif-
ten i Norge 1930-40 (Mork 1941).
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Kapitel VIIT.

MEIKENS BETALING.

De melkeinntekter meieriet erholder etter at de vanlige kost-
nader er trukket fra bruttoutbyttet, skal s& fordeles videre pid leveran—
derene. I privatmeierier og bortforpaktede anlegg er prisene fastsatt pid
forhdnd og kan her gi anledning til fortjeneste eller tap for innehaver-
en. I endelsmeierier fastsettes prisene vanlig for hver m8ned og pé
grunnlag av kalkulasjoner eller utbytteberegninger, basert pd drifts-~
resultatene i vedkommende méned. De kommer derfor til & variere med
produktprisene, melkeanvendelsen, melkens fettinnhold osv. Da det er
alminnelig & sette ménedsprisene forsiktig, opptrer der vanlig ved
adrets slutt et overskudd som imidlertid er av en helt ammen karakter
enn overskudd 1 private bedrifter, idet det i andelsmeieriene kun gir
uttrykk for hvor langt pé den sikre side meieriledelsen har holdt seg
ved de midnedlige prisfastsettelser. Et dirlig drevet meieri kan sé~
ledes godt ha overskudd og et godt drevet underskudd ved 4drets utgang.

P4 hvilken mate enn ménedsprisen blir fastsatt, meter en det
problem at den mottatte melk er av heyst forskjellig kvalitet. Alle~
rede fra meieridriftens feorste tid har en innsett at det ville vare
uriktig & betale all melk med samme pris, og flere fremgangsmiter er
tatt 1 bruk for & differensiere melkeprisen etter kvaliteten ved hjelp
av szrlige avregningssystemer.

Disse faller i to hovedgrupper, en som omfatter systemer som
soker & ta hensyn til melkens fysiologiske kvalitet og en amnen som tar
hensyn til melkens stoffinnhold.

I den forste gruppe ville det ligge ner & ta hensyn til f. eks.
smak og lukt, men da disse kun kan bedemmes subjektivt, er de lite egnet
som grunnlag for en prisdifferensiering., Videre har melken vart bedemt
og avregnet etter smussinnhold, surhetsgrad og gj®rpreve. Det vanlige
er nd at de fysiologiske egenskaper swgkes bedemt ved den s.k. reduk-
tasepreve og dennes resultater benyttes sid ved avregningen. Reduktase~
proven er bygd pd den egenskap ved melken at den ved tilsetning av visse
fargestoffer avfarger (reduserer) disse. Som fargestoff brukes helst
anilinfargen mentylenbldtt.

Forholdet er at avfargingen vil skje desto raskere jo flere
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bakterier melken inneholder og jo mer livskraftige disse bakterier er.
Preven gir s8ledes i feorste rekke opplysninger om mangler ved melken
som folge av dirlig fjesstell, infiserte jur, dérlig rengjering og dirlig
kjeling av melken.

Men den rammer ogsid melk med andre mangler. For eksempel vil
rd melk og gjeldmelk virke reduserende pd grunn av det store antall
hvite blodlegemer i melken. Proven er lett & utfore. I et sterilt rea-
gensglass avmiles 20 ml melk og & ml mentylenbldtt opplesning tilsettes.
Dette blandes og glasset scttes bort ved ca. 38° .

Etter avfargingstiden har man inndelt melken i 4 klasser.

Klagse Fargeforhold ca, Bakterieinnhold
I. Holder fargen minst 5% time Mindre emm % mill. bakt. pr.
nl melk.
II. Holder fargen mellom 2 og Lk 4+ - 4 mill. bakie pr. ml melk.
time
III, Holder fargen mellom 20 minut- 4 ~ 20 mill. bvakt, pr. ml. melk

ter og 2 timer

Iv. Holder fargen heyst 20 minutter  Over 20 mill. bakt. pr. ml melk

Nér en ser pd bakterieinnholdet i de forskjellige kvalitetsklas-
ser, m8 det innremmes at proven er meget lemfeldig. Ved godt fjosstell
- skulle det i1kke vare vanskelig & levere meieriet melk med under 100.000
bakt. pr. ml.

' Som grunnlag for kvalitetsbetalingen blir hver leveranders
melk preovd 4 ganger pr. méned. Trekk pr. kg melk er nd for IT klasse
042 ere, for IIT klasse 1,0 eore og IV klasse 2,0 gre. Det trekkes for
hver gang melken gér i klagsse og pd hele kvantumet som er immveid i m8~
neden. For eksempsel vil en leverander som i lepet av en mined har gitt
2 ganger i II klasse f& et trekk pd 0,4 ere pr. kg melk, osv. Siden
Tels 1940 er avregning pd grunnlag av reduktasepreven obligatorisk i
vire meierier.

I den annen gruppe er det utarbeidet systemer hvor det tas hen-
syn til variasjonen i fett %, eggehvite % og terrstoff %. Hos oss tas

kun hensyn til fettprosenten,

Som grunnlag for avregning etter fetiprosenten tjener fett-
analyse i melkepreve som normalt uttas 4 dager i hver méned under hen-
syntagen til om melken leveres en eller to ganger pr. dag. Melken sam-
les pé preveflasker og konserveres med kaliumbikromat inntil analysen
finner sted ved ménedens utgang. Analysen utferes etter Gerbers eller

Lindstrems métode,
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Ved denne fremgangsmite mi det understrekes at pd grunn av feti-
prosentens variasjoner (se kap. I) kan den uttatte samlepreve lett bli
misvisende hvor det gjelder den enkelte méned. Som eksempel pd disse

variasjoners betydning hitsettes et eksempel fra en tysk undersekelse:

Datum Leverander 27 leverandor 858
juni 1940. 4 fett. | alm. proved. % 7, fett. alm. proved, %

3,1
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Gj.snitt 5 3,95 1 2,93

-
»

Avvikelsene kan vare si store at en kan gynes det er galt bare
4 ta 4 prever., Imidlertid koster hver preve noe, og allerede i lepet av
drets tolv mineder vil det vere god anledning til & f& feilen utjevnet.
Enda mer blir dette tilfelle nir en tar 1 betraktning at leveranderenes
samarbeid i meieriene strekker seg over mange &r.

De nevnte variasjoner gir forklaringen pd at det hyppig er
avvikelser mellom fettprosenten ved meieriets prove og kontrollforening-

ens analyse. Undertiden kan det hende at meierienes preve ligger lavere.
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Dette kan da bero p& at leveranderen har levert av sin magre melk, og noe
av den fete er holdt tilbake,

Nér fettanalysen foreligger er det flere mi&ter & gi fram pé
nér de skal brukes i avregningen. Det er da tilstrekkelig & omtale to:
avregning etter fettenheter og avregning etter differensmetoden.

Ved avregning etter fettenheter blir for hver leverander mel-
kemengden i kg multiplisert med fettprosenten, hvorved erholdes antall
s.k. foettenheter., Disse tall summeres for hele meieriet, og det dispo-
nible utbetalingsbelep divideres med fettenhetssummen. Derved erholdes
prisen pr. fettenhet, og ndr denne for hver leverander multipliseres
med hans fettenhetstall, erholdes det belep han skal ha utbetalt. Ek-
sempel: Meieriet har kr. 42.000 til utbetaling, og der er mottatt
80.000 kg melk av 3,75 % fett. Summen av fettenheter er da for hele
meieriet 300.000 og prisen pr. fettenhet er 14,0 sre. En leverander som
har levert 10.000 kg melk med 3 % fett, vil da f& utbetalt kr. 4.200,~
og en leverander med 10.000 kg & 4 % fett kr. 5.600,~.

Ved avregning etter differensmetoden gdr en fram pd den mite

at en ferst regner ut middelprisen ved & dividere utbetalingsbelepet med
melkemengden i det nevnte eksempel, altsd 4.200.000 : 80.000 = 52,25 gre
pre. kg. Dernest utregnes middelfettprosenten som i dette eksempel er
oppgitt til 3,75. All melk som her denne fettprosent fir middelprisen
52,55 ore pr. kg., mens fetere melk fir en heyere pris og magrere melk
en lavere. Denne differensiering foregdr ved hjelp av differenssatser
som igjen beregnes pd grunnlag av den forskjellige verdi melken har et-
ter som den er fet eller mager. Som eksempel kan henvises til utbytte-
tallene ved smerlaging i kap. IT, s. 15. Det fremgdr av disse at nar
fettprosenten er 3,0 er utbyttet ved smerlaging normalt 3,44 kg smer +
90,3 liter magermelk av 100 kg helmelk, mens det ved 4 % fett er 4,61 kg
smer + 89,2 liter magermelk. Innsettes her smerprisen med kr. 6,60 pr.
kg og magermelkens med 8 ore pr. liter, blir bruttoverdien:

ved 3 % fett:

3,44 . 6,60 = kr. 22,70
90,3 . 0,08 = " 7,22
= kr, 29,92

ved 4 % fett:
4,61 . 6,60 = kr. 30,43
89,2 . 0,08 = v 7,14

kr. 37,57

i
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Forskjellen i fett % p4 1 enhet har altsd gitt en forskjell
i bruttoverdi pd 7,65 ere pr. kg helmelk. Den riktige differenssats
pr. 0,1 % fett er da 0,77, som gjerne avrundes neded til 0,7.

Ved andre priser og andre produksjoner blir differenssatsen
en annen, si den md variere fra tid til tid. I 1952 er 0,7 den vanlige
sata.

Til slutt bemerkes at det overskudd som oppstdr i andelsmeie-~
riene md utbetales pd forskjellig mdte etter som en bruker fettenhets~
avregning eller differensberegning. I ferste tilfelle fordeles pd fett-
enheten, i annet tilfelle direkte pr. melkekilo.

SN P ———
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Kapitel IX.

METERIBRUKETS VIDERE ORGANISASJQON.

1. Markeds~ og prisforholdenes utvikling i 1920-érene.

Fer forrige verdenskrig var det en forholdsvis rolig utvikling
p& det norske melkemarked. Konsummelkprisen ble stort sett bestemt ved
den pris som produksjonsmelken kunne bringes ut i. Dette innbyrdes
prisforhold holdt seg utover i krigsérene fram mot 1920. Da ble det
imidlertid en stor forandring pd dette omridet.

Tar en et overblikk over utviklingen i jordbruket pd denme
tid, legger en merke til at de fleste husdyrprodukter etterhinden kom
opp pd selvforsyningsbasis og for enkelte produkter var utviklingen
endog sd sterk at man begynte & eksportere. Sarlig var dette tilfelle
for smer, Fra & ha en stadig avtagende import i 8rene utover til 1928,
kom en vinteren 1928-29 over pd betydelig eksport. Prisdannelse pd smor
ble derfor mer og mer avhengig av verdensmarkedets prisnivd. En lignen-
de avhengighet kom ogsd etter hvert for ostens vedkommende.

Av stor betydning var ogsd at mens produksjonsprisene falt
sterkt fra 1921 av, var utgiftene til produksjonen vanskelig & T4 ned.
Ikke minst var det av betydning at under den inflasjon som satte inn,
steg eiendomaprisene sid sterkt at det mange steder var vanskelig & klare
de store utgifter til renter. En annen medvirkende &rsak var at pd tross
at det teknisk hoye nivA ved meieriene, 14 kvaliteten av meieriprodukt-
ene nede pd grunn av de store utglidninger som hadde funnet sted under
krigsérens med lette avsetningsforhold.

For konsummelk var forholdet tildels et annet. Norske Melke-
produsenters Landsforbund, som ble omorganisert fra 1920, begynte fra
1921 av en notering av melk og flete. Dette bevirket at mens oste- og
smerprisene fortsatte & synke, maktet man & bremse en del pd prisfallet
for konsummelk. Melkesalgsmeieriene klarte derved & holde en betydelig
hoyere nettopris emn produksjonsmeieriene. I gjennomsnitt for &rene
1925-30 var sdledes nettoprisene ved de enkelte meierityper etter Sta-
tistisk Sentralbyri:
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gre pr. kg relative tall
Melkesalgsmeierier.....ummm. 22,8 100
Fetostysteriexr 15,7 69
Fombinerte meierier.. .. 15,4 68
Smermeierier 12,2 54

En slik prisutvikling som her skissert, ferte naturlig til at
alle s8 en fordel ved & selge konsummelk, Flere produsenter brot séle-
des ut av sine meierier og tok opp konkurranse om bymelkemarkedene.
Samtidig opptok produksjonsmeieriene etter hvert en stadig skarpere kon-
kurranse om de imntekter som melkesalget ga. [Flere steder i landet
bret det ut bitre melkekriger med prisnedslag, godmédl, fetere flote enn
reglementet tillot osy. s& konkurransen pd flere steder kunne betegnes
som illojal. En slik utvikling ferte til stadig okte omsetningsutgif-
ter og produsentene fikk stadig mindre igjen av detaljprisene. Dette
gkte enn mer fristelsen for dem til & bryte ut og selge melk pd egen
hénd.

Det ble etterhdnden utover i 1929 mer og mer klart at man
métte ta opp til alvorlig dreftelse all omsetning av melk og meieripro-
dukter. Spersmidlet var om en skulle vende tilbake til ferkrigstidens
avpassing av konsummelkprisene etter smer og osteprisene, eller om en
kunne finne former for & fortsette den fra 1920 forte prispolitikk uten
8 sette meierienes eksistens i fare. Under disse forhold tok Norges
Bondelag initiativet til & f4 lest disse spersmdl og det ferte pd kort
tid fram til praktiske lesninger.

2. Melkeorganisasjonsplanen av 1930.

Hosten 1929 sammenkalte Norges Bondelag til et mete hvor det
ble besluttet & sette ned en komite til & komme med en samlet plan for
organisasjon av landets melkeomsetning, egnet til & danne grunnlag for
en snarlig lesning av de mangelfulle tilstander.

Komitéen avga innstilling allerede jaxrmar 1930.

I innstillingen ble feorst gjort rede for meieribrukets utvik-

ling og ekonomiske resultater. Deretter ble organisasjonsspersmilet ana-

lysert, dels med sikte pd & kunne oppnéd full tollbeskyttelse ved omset-
ningen av smer og ost, dels & f& bedre orden i konsummelkomsetningen.
Som resultat ble fremsatt en samlet plan for organisasjon av landets

melkeomsetning.
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For smer—- og osteomsetningens vedkommende kunne komiteen byg-
ge pd det grunnlag som var lagt med opprettelsen av Norske Meieriers
Eksportlag. For konsummelkomsetningens vedkommende, og for den indre
markedsregulering i det hele, var det derimot klart at en matte sld inn
pd nye linjer. I det folgende skal gjeres rede for de synspunkter som
her ble bestemmende. |

Ved overveielsen av organisasjonsformer for konsummelkomset-
ningen la komiteen serlig vekt pd at fremgangen i melkens behandling og
holdbarhet og samferdselsmidlenes utvikling hadde gjort det mulig & sen-
de melk av god kvalitet over store avstander. Det ble henvist til at
mens jernbanen tok 1 ere pr. kg for 4 sende melken 9 mil, tok den 2 ere
for 30 mil og 3 ere for 60 mil, samt at enkelte dampskipsselskaper be-
regnet faste melkefrakter for alle avstander.

Disse forhold i forbindelse med den ekte biltrafikk hadde med-
fort at de lokale reelle melkemonopoler omkring byene var sprengt eller
stod for tur til & sprenges. Ingen kunne da vente eller kreve at de
produsenter som 14 slik til at de kunne markedsfore sin melk i kanskje
fjerne byer til betydelig sterre netto enn de ellers kunne oppnd, skul-
le resignere uten videre. Erfaringene fra de siste &r viste at dette
ikke gikk. '

Komiteen understreket sterkt at feilen ved de fleste eldre til-
tak pd dette omrdde hadde vert, om ikke i starten, si etter hvert sene-
re, at det var arbeidet med for smé distrikter og for liten tilslutning.

I sin ytterste konsekvens ville dette syn fere til at hele
landets melkeomsetning - iallfall hele det sydlige Norge - burde samles
under ett. Komiteen ble stdende ved feorst & f&4 dannet sterre distrikts~
vise sammenslutninger avpasset etter de geografiske forhold, hvoretter
disse distriktssammenslutninger mdtte forenes i en sterre landsorgani-
sasjon. Som passende inndelinger foreslo komiteen at de 6 estlands-
fylker kunne g8 sammen i et distrikt, de tre vestlandsfylker i et, de
to trendelagsfylker i et og Nord-Norge i et, mens ellers fylkesgrensene
kunne brukes.,

Av storste betydning for en heldig lesning av de foreliggende
spersmdl var etter komiteens oppfatning 8 f& tilstrekkelig tilslutning
innenfor de enkelte distrikter ikke bare meierier, men ogsd av andre
melkeprodusenter. En organisasjon som skulle kunne lese markedsregu-
leringen pd tilfredsstillende mdte, mdtte ikke bare vere Apen for alle

meierileveranderer, men ogsd for dem som bodde avsides og kanskje for
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tiden ikke var leveranderer til meieri eller drev melkesalg. Den mitte
ogsd ha tilslutning av en vesentlig del av melkeprodusentene, szrlig av
dem som var nar konsumnmelkmarkedene. Hvor stor del av melkeprodusentene
som burde vere med ble inngdende dreftet, og en ble til slutt stdende
ved tallet 80 % som en minimumsgrense for tilslutningen, regnet etter
den melkemengde som ble markedsfort i de. enkelte distrikter.

For & oppnd en slik tilslutning var det imidlertid klart at
valget av organisasjonstype ville vare av vesentlig betydning. Deti ble
for komiteen en viktig oppgave & finne former som bret minst mulig med
de bestéende, men allikevel ga grunnlag for & lese de oppgaver som fore-
18, Med 1920-8renes erfaringer i frisk erindring var den klar over at
det ikke nyttet & komme med forslag om fullstendig forretningsmessige
sammenslutninger av meieriene av den type som gjerne kalles meierisen-
traler, Ved siden av at det medferte et stort og for mange uoverskue-
lig ekonomisk ansvar ledsaget av uttellinger til startkapital, var det
ogsd pd flere hold tvil om hvorvidt dette system i lengden ville vare
effektivt i retning av & stimulere til god drift hos de enkelte meie~
rier. Hertil kom ytterligere at damnelsen av meierisentraler bare ville
bli halve foranstaltninger s8 lenge en ikke hadde med privatmeieriene
og de melkeselgere som stod utenfor meieriene, altsd leverandersene til
kjepmenn og husleveranderer.

Under arbeidet med & finne en passende organisasjonstype fes—
tet komiteen seg ved bl.a., den sveitsiske melkeprodusentorganisasjon,
de fremsatte forsiag om opprettelse av "Melkeringer' og Meierienes og
Melkeprodusentens Organisasjon (MOMO) samt visse organisasjonstyper
fra U.S.A. og Skottland,

De sveitsiske erfaringer ble serlig nyttiggjort i arbeidet
med smeor- og osteomsetningen. Forslagene om "Melkeringen" og MOMO had-
de sin betydning ved at de hadde pekt pd en lesning av spersmilet om en
spesiell regulering av konsummelkmarkedet. For komiteen gjaldt det imid-
lertid & finne en type som ikke bare leste disse spesialoppgaver, men
dessuten ga grunnlag for en fullstendig markedsregulering. Den fant her
pd visse punkter et forbilde i The Dairymen's League Cooperative Associa-
tion i New York. Det karakteristiske for denne organisasjon var pd den
ene side en fast temret salgsorganisasjon med uinnskrenket rett og plikt
ti1 & omsette medlemmenes melk bdde til konsum og som produktmelk, mens
den pd den annen side bare i mindre grad overtok den tekniske behandling
av melken, som for det meste foregikk gjermom private eller kooperative

meierier.
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Det var et langt spreng fra disse prinsipper og fram til de
praktiske lesninger, og resultatet ble i virkeligheten en spesifikk or-
genisasjonstype som ble gitt navnet melkesentraler. Den nzrmere beskri-

velse av disse felger i et senere avsnitt. Det skal her bare pekes pi
at ved utformingen av disse ble det oppnddd & finne en organisasjonstype
som var egnet til 4 tillempes de mangeartede forhold i vart land. P&
den ene side kunne den konsolideres til & bli identisk med en meieri-
sentral, nemlig ndr organisasjonen selv overtok all omsetning. P4 den
ammen side kunne den utformes som en forening med sterkt begrenset vir-
keomrdde. En fikk derved anledning til for hvert enkelt distrikt & ske~
pe den organisasjonstype som passet best, uten 8 sette landsenheten i
fare og ellers g8 fram i det tempo forholdene tillot.

Endelig slo komiteen fast at hvis en ville opprettholde en
heyere pris pd konsummelken enn den melken kunne utbringes til ved smer—
laging og ysting, s& var dette i lengden bare mulig derved at melkesalgs-
meieriene ytte de nzrmere eller fjernere liggende produksjonsmeierier
en godtgjerelse for & unnlate & trenge seg inn pd konsummelkmarkedet som
konkurrenter. Det midtte med smdre ord en prisutjevning til.

Som korklusjon fremla komiteen en samlet plan for organisasjon
av landets melkeomsetning, hvor ikke bare de distriktsvise organisasjo-
ner var tatt med, men ogsé ordniﬂFen av omsetningen av smer og ost og
distriktsorganisasjonenes sammenslutning til en landsomfattende organi-
sasjon.

Organisasjonen gikk i korthet ut pé:

a) A regulere tilferslene til det innenlandske marked for
smer og ost siledes at tollsatsene kunne gjeres effektive. For & lese
denne oppgave foreslo Felleskomiteen i ferste rekke en videre utbygging
av det i 1928 opprettede Norske Meieriers Eksportlag ved & skaffe dette
sterre tilslutning og sterre finansiell styrke. Sarlig ble det pekt pd
nedvendigheten av 4 f4 opprettet kjelelager for smer og ost samt & f4 en

bedre organisasjon av smer=- og osteeksporten.

b) Regulering av den innenlandske melkeomsetning ved opprettel-
ge av distriktsvise produsentorgenisssjoner under navn av melkesentraler

omfattende ikke bare meieriene, men ogsé den ovrige melkeomsetning.

¢) Samling av alle melkeomsetningenes enkeltorganisasjoner i
en felles topporganisasjon for hele landet. Felleskomiteen foreslo 4 ord-
ne dette ved omorganisasjon av Norske Melkeprodusenters Landsforbund
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sdledes at dette kom til & bygge pd melkesentralene som underavdelinger,
idet det samtidig ble ordnet et intimt samarbeid med Norske Meieriers
Salgssentral (Eksportlag).

Denne organisasjonsplan ble med de nédvendige tekniske enkelt-
heter lagt fram og vedtatt av representantei for meieribruk og jordbruk
fra hele landet i februar 1930.

Arbeidet med gjemnomferingen ble deretter straks oppta&t'og
gikk hurtig. Allerede i juni 1930 ble den ferste melkesentralen (Ost-
landet) konstituert, og i 1931 var organisasjonsplanen gjennomfert prak-
tisk talt i sin helhet. Det ble etter hvert opprettét 8 melkesentraler:
gstlandets Melkesentral (@.M.), Telemark Mjslkesentral (T.M.), Aust-
Agder Melkesentral (A-A.M.), Vest-Agder Melkesentral (V-A.M.), Vest~
landske Mjelkesentral (V.M.), Mere Mjslkesentral (M.M.), Trendelag Melke-~
sentral (Tr.M.) og Nord~-Norges Melkesentral (N.N.M.).

3+ Melkesentralens organisasjon.

Hovedbestemmelsen i disse organisasjoner er for det ferste at
medlemmene binder seg til & levere all sin melk til den mottaker som
sentralen bestemmer. Den tekniske behandling befétter ikke sentralen
seg med. Sentralen mottar inntektene ved alt salg til fordeling mellom
medlemmene etter de gjeldende regler. For produsenter som er leveran-
derer til et meieri blir produsentenes grunnpris (sentralens krediterings-
pris) beregningsmessig bestemt og denne grunnpris er prinsipielt den sam-
me for all melk til vedkommende meieri, hve enten den anvendes til konsum,
smer eller osteproduksjon.

Man kan si det slik, at melkesentralen stér som kjeper og sel-
ger av medlemmenes melk. Nér sentralen mottar melken skal medlemmene el-
ler deres meieri krediteres for leveransen etter en sdkalt grunnpris pr.
liter melk, mens sentralen ndr den overlater melken til meieriet til be~
handling, igjen mé& debitere meieriet for melken, og disse debiteringspri-
ser vil, som vi senere skal se, midtte variere alt etter vedkommende melke-
anvendelses lemmsomhet. '

Den endelige melkepris som produsentens fir utbetalt, avhenger
dels av grunnprisen, dels av driftsresultatet ved vedkommende meieri.
Ettersom meieriets drift er god eller d&rlig, vil det kunne betale sine
medlemmer en hoyere eller lavere pris enn den av sentralen beregnete

grunnpris. Melkeprodusenter som leverer sin melk direkte til forbrukere,
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kan imidlertid vanskelig delta i prisutjevningen pd demne mdte. Disse
betaler derfor en avgift pr. liter solgt melk eller pr. ku, en avgift
som noenlunde skal svare til den utjevningsavgift som pdlegges konsum-
melk solgt gjemmom et meieri,

I enkelte distrikter viste det seg & vare vanskelig & f4 den
nedvendige tilslutning til melkesentralene. Serlig viste det seg 4 vere
vanskelig & f& direkteleveranderene i byenes nzrhet med i disse organi-
sasjoner. For at slike leveranderer ikke bare skulle vare med og hoste
fordelene av organisasjonenes reguleringsarbeid uten selv 4 gi sitt bi-
drag, vedtok Stortinget i 1931 et tillegg til Omsetningsloven av 6/6
1930 etter hvilket det pd all konsummelk kan pdlegges en tvungen utjev-
ningsavgift uten hensyn til om vedkommende produsent er medlem av dis-
triktets melkesentral eller ikke. For 4 kunne beregne demne avgifis -
storrelse er disse produsenter forpliktet til & avgi de nedvendige opp-
gaver til Omsetningsrddet. Forutsetningene for at dette skal skje er
dog at distriktet har en organisasjon av melkeprodusenter og meierier
som representerer storparten av melkeprodusentene i distriktet, og at

dermme organisasjon har pdlagt sine medlemmer utjevningsavgift.

4, Prisutjevningens hovedpunkter.

En av de viktigste oppgaver for de nye organisasjonene var &
regulere konsummelkmarkedet, slik at denne melkeanvendelsen fortsatt
kunne gi heyere nettopriser enn melk anvendt til smer og ost. 1920~
frenes "melkekriger" hadde vist at dette bare var mulig ved en eller
annen form for prisutjevning, og komiteen fastslo derfor at organisa~
sjonen métte bygge pé felgende prinsipper:

1. Prisutjevning mellom de enkelte melkeanvendelsene.

2., Differensiering i utbetalingsprisen til melkeprodusentene etter .
markedsavstanden, slik at de markedsnzre produsentene fir en rime-
lig fordel,

I overensstemmelse med dette bygde prisutjevningen mellom meie-
riene pad det grunnlag at de formelt kjopte melken de mottok fra sine le-
veranderer av sentralen etter sdkalte debiteringspriser. Disse ble
fastsatt av sentralene, og szrskilt for de forskjellige melkeanvendel-
sene. P& den annen side skulle sentralen utbetale meieriene etter sé-
kalte grunnpriser. Disse fastsattes av sentralens styre for hver méned

pd grunnlag av sentralens inntekter og utgifter og var avhengig av mar-
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kedsavstanden. Meierier hvis debetbelep oversteg den fastsatte grunn-
prisen, métte sé innbefale forskjellen til melkesentralen, mens melke-
sentralen pd den annen side mitte dekke forskjellen, hvis debetbelepet
ikke helt dekket grunnprisen.

Folgende forenklede eksempel illustrerer det prinsipielle i
dette: Nettoprisen for helmelk til konsum er wved bymeieri 29 ore og
ved et landsmeieri 27 ore pr. liter. Produktmelkeprisen er 22 ore,
og grunnprisen er 26 ere for bymeieriet og 24 sre for landsmeieriet.

Avregning for bymeieriet:

Mottatt 500 000 1 & 25 are kr. 125 000,00
Solgt 300 000 1 & 29 ere.... .kr. 87 000,-

Produsert 200 000 1 & 22 ere _" 44 000,- " 131 000,00
Innbetaling til sentralen kr. 6 000,00

Avregning for landsmeieriet:
Mottatt 500 000 1 & 24 ore kr. 120 000,00
Solgt 80 000 1 & 27 ere...kr. 21 600,-
Produsert 420 000 1 & 22 gre " 92 400,- !

114 000,00

Utbetaling fra sentralen kr, 6 000,00

Et av de ferste sporsmilene som meldte seg var, hvilke prisger
som skulle utjewmes. Tegningsdokumentene fastslo at utjbvningen ikke
skulle berere meierienes indre driftsforhold, men at de fortsatt skulle
nyte godt av god drift, stor melkemengde, liten gjeld etc., eller om-
vendt ha ulempene ved d&rlig drift, stor gjeld etc. De fordelene eller
ulempene som hang semmen med melkeanvendelsen, skulle imidlertid ikke
longer vere meierienes fordeler eller ulemper. Det var derfor klart at
det mdtte bli de nettoprisene som meieriene under vanlige eller normale
driftsforhold kumme utbringe melken til ved de forskjellige melkeanven-
delsene som métte danne grunnlaget for utjevmningen. M.a.o. pengeverdi-
en av et normalt produktutbytte fratrukket normaele driftskostnader.
Denne differansen kalles nettodebiteringsprisene eller bare debiterings—
priser.

Under krigen fikk vi en rekke statstilskudd til fremme av
melkeproduksjonen, og det ble fra mai 1942 gjennomfert ens grunnpris
for hele landet. Dette var en betingelse som ble satt av departemehtet.

e
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5. Prisutjevningen i praksis.

Prisutjevningen gjennomferes ved ménedlige oppgjer eller av-
regninger mellom sentralen og alle meieriene 1 dens omrdde. Avregning-
ens debetside viser den nettosummen meieriet normalt skal utbringe melk
i. Debetsummen er fremkommet som et produkt av 1 anvendt melk til de
forskjellige melkeanvendelsene og de korresponderende debiteringsprisene.
Debetsiden kan betraktes som meieriets utgiftsside og sentralens inn-
tektsside, mens kreditsiden kan betraktes som meieriets inntektsside og
sentralens utgiftsside. Differansen mellom disse angir tilskuddets
storrelse til eller fra sentralen. Meierienes rapporter og debiterings-

prisene dammer grunnlaget for avregningen.

1. Repporten til sentralen.

Rapporten danner grunnlaget for fordelingen av store penge-
belep mellom meieriene, og det er derfor et hvert meieris plikt & fere
rapporten sd samvittighetsfullt og heyaktig som mulig. Den inneholder
detaljert oppgave over mottatt melk, hva denne melk er brukt til og

hvor stor produktmengde som er erholdt.

2. Debiteringsprisene.

Debiteringsprisene er en funksjon av produktutbyttet, engros-

prisene og kostnadene ved meisribehandlingen av melken.

a) Produktutbyttet.

Ved produktutbyttet forstir en utbyttet av de enkelte produk-
ter i kg eller 1 pr. 100 1 helmelk ved de forskjellige melkeanvendelser.

Produktutbyttet er avhengig av melkens kjemiske sammenseining,
og slik at det stiger med fett og torrstoffinnholdet i melken. Det er
videre avhengig av den anvendte teknikken.

Som tidligere nevnt, er det det normale utbyttet som inngér
i debiteringsprisene. I overensstemmelse med dette er det derfor det
normale utbyttet, dvs., utbyttet fremstilt ved en normal teknikk av en:
normal melk som er bestemmende for debiteringsprisens sterrelse. Nor-
maltallene er funnet ved praktiske forsek og er gjenstand for stadige
justeringer, slik at det til enhver tid gir uttrykk for det normale ute
i praksis.

Som eksempel pd utbyttetall gjengis nedenfor utbyttetallene
for 100 1 smermelk ved 3,8 % fett i helmelken:
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SMOL oo B9 61 G
Sep «Me1K s 85,66 1
Kjernemelk 6,23 1

Den midlere sammensetning av melken er forskjellig i de for-
skjellige sentralomridene og dermed ogsd utbyttetallene og debiterings~

prisene.

b) Produktprisene.
Produktprisene er de til enhver tid gjeldende engrospriser for

klevermerket vare.

¢) Kostnadene eller marginene.

Som tidligere nevnt er det de normale driftskostnadene som
blir lagt til grunn for bestemmelsen av debiteringsprisene. Normal-
kostnadene er ikke bare avhengige av produksjonsretningen, men ogsd av
meieriets sterrelse, og om produksjonen foregir i en ren eller blandet
bedrift. Melkesentralene har lest dette spersmilet ved & utarbeide nor-
malbudsjetter for rene meierityper med en bestemt normal melkemengde pr.
dag. Fra 1. januar 1948 brukes marginer basert pd meierier med 10 000 1
pr. dag: Nedenfeor gjengis som eksempel oppbyggingen av smermeierimargi-
nen pr. 1/1 1952.

Ienninger ... 1,33 ore pr. 1
Iys, kraft og brensel 0,57 m n oo
Driftsrekvisitter . 0,50 " m o
Frakt og handelsomkostniNnger........ 0,06 n v o
Skatter og assuranse 0,06 " v v
Vedlikehold ..o 0,48 "™ v n
Renter og amortisasjon ... 1,36 " w n

Samlet margin ... 4,36 gre pr. 1

En kan nd bestemme nettoprisen for smermelk i kr. pr. 100 1.
helmelk eller ere pr. 1 helmelk,
Fksempel ved 3,80 % fett i helmelken:

4,61 kg smer a kr. 6,60 = kr. 30,43
85,66 1 sep.melk non 0,09 = v 7,71
6,23 1 kj.melk novo0,09 = " 0,56

kr. 38,70
+ Margin " 4,40

Nettopris kr. 34,30
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P4 samme méte finner en nettoprisen for de andre produksjoner.
For & finne nettoprisen for konsummelk mé en huske pd ogsd & trekke fra
omsetningsavgift f.t. 10 % og detaljmargin f.t. 4,00 ere pr. 1.

Ved sentralenes start skjelnet man bare mellom to melkeanven-
delser, nemlig helmelk til salg og helmelk til produksjon. Dette skap~
te etter hvert visse vansker ved utjevningen, og man har etter handen
foretatt en videregdende differensiering. Tor tiden regnes med folgen-

de melkeanvendelser:

1. Salg (helmelk og flote)
2. Smerproduksjon med retur
3« 08t med koking

4. QOst uten koking

5. OSmerproduksjon med BG. og kasein.

Det bemerkes at immenfor gruppene ost med og uten koking kan
det vere flere forskjellige anvendelser av melken. Det kan nemlig pro-
duseres helfet, halvfet eller mager ost innenfor de to grupper. Vil
en derfor beregne nettoprisen for hver enkelt av disse osteproduksjo~-
ner vil en finne at denne varierer med kvitostslaget. Debiteringspri-
sene for ost med og uten koking bestemmes derfor som veiet middel av

foregéende méneds produksjon av kvitost og med deres nettopriser.

d) Gjennomgd en avregning for et meieri med @stlandets Melkesentral.

6. Norsxkxe Melkeprodusenters Landsforbund.

Som det siste ledd i organisasjonsplanen foreslo Felleskomi-
teen en omdannelse av Norske Melkeprodusenters Landsforbund, idet de
foreslo at det ble bygd pd melkesentralene som underavdelinger. PA&
forbundets Arsmete viren 1931 ble dette forslag vedtatt. De gjeldende
vedtekter gir felgende beskjed om forbundets formll og arbeidsoppgaver:

"Formdlet er som sentralorganisasjon for de tilknyttede un-
deravdelinger & ivareta norske melkeprodusenters interesser ved & ar-
beide for alt som kan tjene til & sikre og forbedre melkeproduksjonen
og meieridriftens skonomiske og sosiale vilkér, samt &4 formidle sam-
arbeid mellom underavdelingene". (§ 2.)

Som medlemmer opptas sdledes de enkelte sentraler, og dess-
uten er Norske Meieriers Salgssentral tilknyttet wed spesi=ll avtale.

Medlemmenes viktigste plikter er kort felgende:
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1. & serge for at det ikke foregir konkurranse fra tilsluttede meie-
rier eller produsentforeninger pd melkemarkeder som ligger innen-
for annet medlems omradde uten tillatelse.

2. & pase overholdt de av styret og representantskapet fattede beslut-
ninger om regulering, produksjon, omsetning og priser pd smer og

ost.

W
Do

medvirke i arbeidet for & fremme kvaliteten av melk, smer og ost.

avgli de rapporter som forbundet métte kreve til belysning av orgae-

Qo

4,

nisagsjons og omsetningsforhold innen de enkelte sentraler.

Som topporganisasjonen pé meieribrukets omrade har Forbundet
néd en meget omfattende oppgave. Det er sidledes dette som overfor Om-
setningsridet har ansvaret for anvendelsen av omsetningsavgiften.

Sammen med Norske Meleriers Salgssentral er det forbundets
oppgave 4 regulere markedet for smer og ost slik at produksjonsmelke-
prisen blir best mulig. Fra 1932 er det blant annet av denne grunn
innfert en produksjonsregulering for ost. Reguleringen har vart gjien~
nomfert etter forslag fra Salgssentralen som oppgav hvor store kvanta
som kunne vzre passende produksjon.

Norske lMeieriers Salgssentral har pd sin side pétatt seg den
omsetningsmessige side av reguleringen som lagring, eksport osv. etter
de linjer som til enhver tid trekkes opp av Landsforbundet og det si-
kalte Meieribrukets Sentralstyre. Sentralstyret bestir av styret for
Landsforbundet og styret fra Salgssentralen.

De nedvendige midler til markedsregulering far Landsforbun-
det forst og fremst av omsetningsavgiften, men hvis denne ikke strek-
ker til, skal melkesentralene dekke eventuelle underskudd. Statens
tilskudd +il melkeprodusentene formidles ogsé igjernmom Landsforbundet.,

Ved siden av utjevningen i de enkelte sentraler har en ogsi
en landsutjevning mellom sentralene som foretas av Landsforbundet.

Det er i prinsippet det samme som utjevningen i sentralene. Tilskud-
dene utbetales ved et spesielt riksoppgjer for alle meierier etter

ens regler og deretter sammenstilt sentralvis. De sentralene som skal
ha tilskudd fir sé dette utbetalt gjennom departementet. Bn regner
s8ledes her med en riksgrumnpris og en riksdebiteringspris for de en-
kelte melkeanvendelser og det er emn videre statens tilskudd som blir
fordelt pd demne mdte.

Landsforbundet har enn videre i mange &r drevet propaganda
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for melk og meieriprodukter, og siden 1936 har forbundet hatt sitt
eget propagandakontor.,
Forbundet har ogsd ekonomisk stettet og drevet kvalitetsfor-

beredende arbeider., I 1935 ble dette overdratt til Meierilaboratoriet.

7, Norske Meleriers Salgssentral.

Norske Meieriers Salgssentral ble opprettet i 1928 under nav-
net Norske Meieriers Fksportlag. Det er bygd opp som et andelslag hvor
meieriene er andelseiere, og ca. 95 % av all meierimelk er n& tilslut-
tet. Sentralens formédl er & ivareta medlemmenes interesser ved fremme
av en ensartet og god tilvirkning og behandling av meieriprodukter samt
omsette disse pd det innen- og utenlandske marked. Enn videre har sen-
tralen drevet et betydelig arbeid for bedring av kvaliteten. De har
sdledes ansatt en oste- og en smerkonsulent. Videre pdhviler det
salgssentralen 8 formidle flere offentlige tiltak, f.eks. ved rasjo-
neringen av smer og 0st.

Salgssentralens medlemmer har leveringsplikt til sentralen
for alt smer som produseres unntatt det som selges i egne butikker og
til detaljister. Videre har sentralen enerett til & eksportere all
smer og ost fra medlemmene, mens sentralen pi sin side har kjepeplikt
for all helfet og halvfet gouda og formidler dessuten all omsetning av
B.G., schweizerost, normannaost og gammelost.

Til regulering av markedet har sentralen 3 kjslelager, (Oslo,

Stavanger og Trondheim).

8. Meierilaboratoriet.

Meierilaboratoriet ble som fer nevnt opprettet i 1935. For-
mélet er i ferste rekke & ove kontroll med det av Staten innregistrerte
kvalitetsmerke ~ fireklevermerket - for smer og ost. Dernest er for-
midlet &4 hjelpe ved mer inngfende kjemiske og bakteriologiske drifts-

analyser., Anslyse av meierivann, meierirekvisita osv.



- 83 -~

9. Statsforanstaltninger.

a, Omsetningsridet.

"Hillombils lov av 6. Jjuni 1930 til & fremja umsetnaden av
jordbruksvarer", med endringer av 24. juni 1931, 29. juni 1934 og 10.
juli 1936, har til formdl & fremme omsetningen av jordbruksvarer. Om-
setningsridet er opprettet i henhold til § 1 i loven som lyder slik:
"Pi) gjenom samyrke & fremja umsetnaden av flesk, sauekjet, mjelk,
smer og egg, skal det skipas eit umsetningsrid pd 8 medlemer. Desse
samskjepnadene nemner upp radsmedlemer: Selskapet for Norges Vel ein,
Norske Melkeprodusenters Landsforbund ein, Norges Kjett~ og Fleske~
sentral ein, Norges Eggesentraler S/L ein, Norges Handelsstands For-
bund ein, Norges Kooperative Landsforening ein, Norges Bondelag ein,
og Norsk Bonde- og Smébrukarlag ein". Omsetningsrédets oppgave er an-
gitt i lovens | 4, og gdr ut pd & samle og legge til rette det materi-
ale som trengs og gi forslag om de tiltak som ber settes i verk. P34
grunnlag av disse forslag kan s& kongen for opp til et &r ad gangen
legge pé avgifter ved omsetningen av melk, flesk, saunekjett og egg.
S&ledes oppkreves det for tiden en omsetningsavgift av 4 ere pr. li-
ter melk hos alle som leverer melk direkte til forbruker, til meieri,
ysteri, melkekondenseringsfabrikk, melkesalgslag og andre forretnin-
ger som selger melk eller mottar melk direkte fra produsent. Disse
penger som inmbetales til Omsetningsridet, brukes til Norske Melke-
produsenters lLandsforbunds virksomhet, Meierilaboratoriet, markeds-
regulering, propaganda OSV.

Et vesentlig ledd i omsetningsloven utgjer videre bestem~
melsen om utjewningsavgiften pd melk. Denne bestemmelse ble inmntatt
i loven i 1931 og gikk ut pd at i de distrikter hvor det er dannet en
melkesentral som omfatter storparten av den melk som bringes i omset-
ning og som har gjemmomfert utjevning av prisforskjellen mellom kon-
summelk og produksjonsmelk blant sine medlemmer, der kan kongen eller
den han bemyndiger legge slik avgift pd all konsummelk som selges,
nansett om vedkommende produsent er medlem av sentralen eller ikke.

Utjevningsavgiften betales pd samme mdte som omsetningsav—
giften til Omsetningsridet og kreves opp av distriktenes melkesentra~
ler. Denne utjevningsavgift som ogsd administreres av Omsetningsri-
det skal i henhold til loven etter at administrasjonsutgiftene er fra-
trukket, anvendes som tilskudd til produksjonsmelk.
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Omsetningsloven pdlegger etter 1931 ogséd de produsenter som
6t4r utenom melkesentralene & delta i omsetningene ved & holde konsum-
melkprisen heyere enn produksjonsmelkprisen. Denne endring i loven
har gjennom &rene fremkalt en del klager og protester fra disse pro-
dusenter, med det resultat at lovens bestemmelser om den tvungne ut~
jevningsavgift blant annet 3 ganger har vert innbrakt for Stortinget
og en gang, nemlig i 1933 innbrakt for domstolene til preving. Heyeste-
rett avsa i den anledning enstemmig dom for at lovens pdbud om utjev-
ningsavgift ikke var grunnlovsstridig.

Vanskelighetene med oppkrevingen var dog ikke slutt med hey-
esterettsdommen. Realisering av pantene ved tvangsauksjon ble enkelte
steder mett med direkte motstand.

Etter lovens § 12 stdr Omsetningsrddet under tilsyn av Land-
bruksdepartementet som oppnevner et utvalg pd 4 medlemmer til & gjen~
nomfere tilsynet. Dette utvalg ferer ogsé kontroll med melkesentralene

og de institusjoner som fér tilskudd av omsetningsavgiften.

b. Tvungen smegrinnblanding i margarin.

Ved iverksettelsen av Omsetningsloven og opprettelsen av
Norske Meieriers Salgssentral (Eksportlag) var det tilveiebrakt en
fast ordning for eksport av smer og ost sd overskudd ikke skulle be-
heve & trykke det norske marked,

Prisene p& det internasjonale marked fortsatte imidlertid )
falle etter 1930 s& eksport ble sterkt tapsbringende. Da péd den amen
side smerproduksjonen fortsatte & stige, resulterte dette i sd store
tap pd eksporten at omsetningsavgiftens midler ikke strakk til, Det
m&tte derfor foretas en utligning ved sentralene som dekket resten.

T 1931 var lov om margarin oppe til revisjon og en fikk da
en for meieribruket meget viktig endring, idet det ble opptatt en be-
stemmelse om tvungen innblanding av smer i margarin. BEtter loven skal
tilsetningsmengden fastsettes av Landbruksdepartementet med visse mel-
lomrom, og sdledes at den mengde smer som ikke pd annen méte fant av-
setning pd hjemmemarkedet, skulle blandes inn i margarin. Innblandin-
gen av smer i margarin har vekslet fra tid til annen. Den var i 1939
ps topp med vel 22,6 %. Fra hesten 1946 er enhver innblanding av smef

i margarin midlertidig opphert.,



~ 85 -

c. Xriselovene av 1934 og 35.

Til tross for de betydelige inntekter som ble tilfert jord-
bruket ved omorganiseringen av meieribruket i 1930-31 og ved de tiltak
som Staten satte igang, fortsatte dllikevel krisen. Melkeprisene til
produsentene fortsatte & synke, og s& ogsd med jordbrukets totalinntek-
ter.

Dette forte til at pris~ og organisasjonsspersmilene ble tatt
opp Pd en bredere basis av en rekke komiteer.

Det springende punkt i dreftelsene var & sikre regningsvarende
priser p& jordbruksprodukter. Hertil kom spersmilene om sikring av av-
setning og begrensning av produksjonen. Fra Stortingets spesialkomite
ble det blant emnet oppstilt soh et minste krav at jordbruksvarene gjen-
nomgéende skulle sikres priser som til enhver tid sd noenlunde tilsvarte
den gjennomsnittlige indeks for de ferdige industrivarer. En fikk i 1934
det sékalte kriseforlik mellom bondepartiet, heyre og venstre om en mid-
lertidig lov om krisetiltak til stette for landbruket. Lovens viktigste
bestemmelse var begrensning av kraftforavgiften ved rasjonering. Dess-
uten en avgift pd margarin til bruk for utjevning av melkeprisen., ILo-
ven ble 8ret etter endret ved nytt kriseforlik, denne gang mellom bonde-
partiet og arbeiderpartiet. ZXKraftfdrrasjoneringen ble blant annet er-
stattet med en avgift pd toppforbruk av kraftfdr. Margarinavgiften ble
endret til en avgift av 10 ere ved 10 % imnblanding av smer og varierte
med 1 ere pr. %.» Ved storre imnblanding sank avgiften, og ved mindre
ble den hevet.

Formdlet ved kriseforlikene kan kort oppsummeres i folgende
fire punkter.

Kraftforordningen ver for det ferste ment som en beskyttelse
mot den stigende produksjon ved hjelp av imnfert kraftfor.

For det andre sikring av avsetningen. Det viktigste tiltak
her var fortsatt smerinnblandingen i margarin. Men en fikk videre be-
stemmelser om at sanatorier, sykehus, militzre osv. skulle bruke smer
mot en prisreduksjon. I samme gate ligger for sid vidt ogsé salg av
billig melk til mindre bemidlede.

Tor det tredje fikk en margarinavgiften til utjevning av
melkeprisen, og for det fjerde at prisene skulle holdes slik at pris-
indeksen pé& jordbruksvarexr noenlunde tilsvarte engrosprisindekset for

ferdige industrivarer.
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Ved hjelp av de midler som kom inn ved kraftfdr og marga-
rinavgiften kunne det néd utbetales direkte tilskudd til produsentenes
melkepriser, slik at man ikke behevde & heve prisen pd melkeproduktene.

Tilskuddene ble ordnet dels ved et sdkalt produksjonsmelk-
tilskudd, dels ved bidrag til utjevning av frakt pd smer og ost og til
landsutjevningen mellom sentralene., Produksjonsmelktilskuddet ble for-
delt sv Landsforbundet ved hjelp av sentralene til de enkelte meierier,

En har enn videre fétt en rekke tiltak til stette for fjell-~
og girdssmeromsetningen, opprettelse av flgtemeierier og smerlag, bil-

liglén til vanskelig stilte meierier. Importforbud av smer og ost osv.

10. Meieribrukets utvikling under og etter 2. verdenskrig.

De tiltak og organisasjoner gom vi fikk fra 1930 og utover
skapte etter hvert solide og sikre utviklingsbetingelser for meieri-
bruket. En ser da ogsd at utviklingen gikk stadig framover med bedre
nettopris til leveranderene som med stadig stigende melkemengde ved
meieriene.

Utviklingen i meieribruket under og etter krigen har vart en
ammen og gar stort sett fram av - nedenstdende tabell hentet fra Sta-

tistisk Sentralbyri.

ir Innveid Xonsummelk Produsert tonn
melk tonn solgt Smer ost
1939 792621 214225 17589 21001
40 6530562 218910 13435 16922
41 5247757 304471 8424 14558
42 424989 267600 11262 10143
43 375509 259918 8955 6751
44 337772 250041 7072 4079
45 341892 266105 3107 4164
46 567610 393967 6393 10826
a7 647352 408185 7949 13172
48 743362 477328 8875 152564

Som en ser av tabellen sé fikk en under krigen en ganske kraf-
tig tilbakegang i levert melk til meieriene. Arsakene kan vare mange
og en skal her bare hefte seg ved et par av dem.

I Arene for krigen skte melkemengden ved meieriene i sterkere
grad enn den samlede totalproduksjonen, og produksjonsgkningen var sterst
i de markedsnzre distrikter, vesentlig ved hjelp av stort kraftférfor-

bruk. En fikk dessuten ved siden av en stadig sterkere overgang fra
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naturalhusholdning til pengehusholdning som ferte med seg at en stadig
sterre del av produksjonen ble omsatt.

Under krigen gjorde imidlertid de motsatte forhold seg giel-
dende og virket til at markedstilferslene minsket i langt sterkere grad
enn produksjonen, samtidig som forsyningsforholdene forte med seg at
bendene sé& langt som mulig forst sekte & dekke sitt eget forbruk. Sam~
tidig fikk en allerede ved krigsutbruddet vansker med kraftférforsynin-
gen og rasjonering av kraftfér var derfor ogsd et av de forste tiltak
som ble gjennomfert. Det er klart at disse &rsaker etter hvert mitte
fore til en stadig minkende melkemengde ved meieriene. ‘

For & sikre syke og barn den melk de matte trenge, fikk en

derfor fra august 1941 rasjonering av melk som et ledd i fettforsynings-

planen.

Barn 0 - 5 &r 0,8 1 helmelk
8~ 15 " 1,0 " "

Syke 1,0 " "

Gravide 1,0 ¢ "

Disse forbruk skulle dekkes fer voksne og friske fikk. Men

allerede i desember samme &r kom nye og strengere forordninger.

Barn 0 - 5 &r 0,75 1 helmelk

6 ~ 15 " 0,50 " "
Ungdom 18 -~ 18 ar 0,25 " " 0,75 1 skummet
Voksne 0,26 " "

Produsenten hadde rett til 0,75 1 helmelk pr. person i hus-
holdning.

Disse forordninger stod ved makt hele krigen ut. In burde
ved en slik sterk rasjonering ventet at konsummelksalget ville gd be-
traktelig ned, men det motsatte var tilfelle. TForklaringen kan delvis
sekes i tendensen i 4 ta en rasjonert vare fullt ut. Mange familier
som for krigen brukte lite melk, kjepte n& det de hadde krav pd under
trykket av vanskelige ernzringsforhold.

Det er klart at den stadig synkende melkemengde som det sti-
gende behov for konsummelk, mitte fere til en kraftig nedgang i produk-
sjonen av smer og ost. For smerets vedkommende fra 17,5 tusen tonn til
4,1 tusen tonn og for ost samlet fra 21 tusen tonn til 4,1 tusen tonn.

Det er derfor forstielig at en meget tidlig fikk gjennomfert

rasjonering pd disse omradder. TFor smer, margarin og spisefett allerede



