




e world’s population live with Celiac decease
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Illustrerer hva som skjer i kornet under germinering. β glucanase, Xylanases, α ylase, β
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leksikon definerer cøliaki som “en tynntarmssykdom der pasienten ikke tåler 

”. Cøliaki er også beskrevet som “en sykdom som utvikles på 

bakgrunn av intoleranse mot glutenproteinene i hvete, bygg og rug”
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WHO’s standard for glutenfri
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GCMS

Gliadin competitive ELISA test bruker “R5 monoclonal antibody”, 
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på 5,0 μm. Det ble benyttet følgende temperaturprogram under analysen: 35°C

(+)

octanoate, β



lengde på 30 meter, med indre diameter på 0,25 mm og filmtykkelse på 0,5 μm. GC 
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“Acetic acid”, “Octanic acid, ethyl ester”, “phenylethyl alcohol”
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R² = 0,9924
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Til tross for lavt sukkerutbytte og en sv
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<> 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

A 0,005 1,97 1,72 0,88 1,825 0,456 0 0 0 0 0 0

B 1,55 1,409 1,689 0,291 1,821 0,415 0 0 0 0 0 0

C 1,027 1,121 1,468 0,364 1,482 0,594 0 0 0 0 0 0

D 0,702 0,809 1,506 0,392 1,403 1,794 0 0 0 0 0 0

E 0,36 0,379 0,004 1,547 1,762 1,845 0 0 0 0 0 0

F 2,017 2,079 0,454 1,79 1,207 1,615 0 0 0 0 0 0

G 1,97 2,024 0,921 1,818 1,405 1,627 0 0 0 0 0 0

H 2,004 1,5 0,876 1,651 1,394 1,569 0 0 0 0 0 0


















